decide singura de cit timp va avea nevoie pentru procesele de adaptare, sector cu
sector. Cel mai probabil, pentru implementarea reformelor, Republica Moldova
va avea la dispozitie aproximativ 10-15 ani. Deja s-au negociat diverse termene
de tranzitie, care variazd de la sector la sector, in functie de cadrul national
legislativ existent, continutul acestuia si dezvoltarea pietei implementarii cu
succes a reformelor prevazute, Acordul de Asociere lasa cai deschise pentru noi
progrese in relatiile UE — Moldova.

* Motivatia UE de a ajuta Moldova. UE se asociazd cu Moldova, fiindca
crede in beneficiile mari pe care le va avea Republica Moldova de pe urma
modelului UE al pacii durabile, stabilitatii politice si de guvernare si a
prosperitatii economice. Moldova este un partener important al UE, in pofida
dimensiunilor mici ale economiei acestei tari (comertul UE reprezintd
aproximativ un sfert din comertul global). Un studiu independent sugereaza ca
efectele Acordului pentru UE — tinind cont de dimensiunile Moldovei si de
participarea modestd in comertul UE, 95MITURILE SI REALITATEA.
CONCLUZII cu o pondere globali de 0,1% — vor fi nesemnificative. In contrast,
Moldova ar avea de cistigat un venit de aproape 142 de milioane de euro anual,
sau aproximativ 5,4% din PIB, daca reformele vor fi duse pina la capat. Asadar,
beneficiile Acordului de Asociere pentru Moldova depind de gradul de
complexitate al reformelor care vor fi realizate.
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POLITICA UNIUNII EUROPENE iN DOMENIUL
SIGURANTEI ALIMENTARE

Mihaela CRICLIVII, Ana VALEAN
Conducator stiintific: Cristina LAZARIUC

Odatd cu cresterea consumului alimentar intre tari, siguranta alimentard a
devenit mai degraba o problema de comert global decat o problema de sanatate
publicd. Cresterea comertului international cu produse alimentare deschide noi
Protejarea sanatatii oamenilor, a animalelor si a plantelor, in fiecare etapa a
procesului de productie, este o prioritate-cheie a politicilor economice si de
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sanatate publica. UE doreste sa se asigure ca cetatenii sdi au acces la alimente
sigure si hranitoare, obtinute din plante si animale sanitoase. In acelasi timp, fsi
propune sd garanteze buna functionare a industriei alimentare — cel mai
important angajator si sector de productie din Europa. Produsele alimentare -
procesate sau proaspete - ce sunt vandute consumatorilor finali trebuie sa nu
afecteze sanatatea acestora, ca urmare a consumului direct sau al prepararii, In
functie de destinatia fiecaruia.

Conform Codex Alimentarius (colectie de standarde recunoscute pe plan
international, coduri de bune practici si linii directoare pentru produsele
alimentare, la nivel international), siguranta alimentara reprezinta , garantia
faptului ca alimentele nu vor dauna consumatorilor atunci cand sunt pregatite
si/sau consumate in conformitate cu specificatiile privind modul de utilizare”.
Politica UE cu privire la siguranta alimentard este conceputd pe baza
standardelor referitoare la siguranta alimentard, care servesc la protejarea si
promovarea sanatatii consumatorului. Acest obiectiv garanteazd, in acelasi timp,
buna functionare a pietei unice. Pentru a-l atinge, UE asigurd faptul, ca
standardele de control sunt stabile si respectate la capitolul alimentelor si a
igienei produselor alimentare, sanatatii si bundstdrii animalelor, protectia
plantelor si prevenirea riscului de contaminare de la substantele externe.

Principiul general al politicii UE de sigurantd alimentard este integrat in
conceptul ,,de la ferma la furculitd”. Acest concept a fost introdus in anul 1997
de Cartea Verde a Comisiei Europene cu privire la principiile generale a
legislatiei alimentare. Conceptul ,,de la ferma la furculita” este unul mult mai
integru si se aplica tuturor operatorilor economici din domeniul alimentar. in
acelasi timp, siguranta in UE nu inseamnd doar uniformitate, deoarece UE
promoveaza diversitatea bazata pe calitate. UE incurajeaza continuu agricultorii
sai sa se bazeze pe calitate — nu doar la capitolul alimente — dar, de asemenea,
in domeniul mediului rural.

Astfel, Uniunea Europeana a dezvoltat o serie de standarde privind
alimentele, siguranta si sandtatea animalelor si sanatatea plantelor. Aceste
standarde se aplica atat alimentelor produse in cadrul Uniunii, cat si alimentelor
importate. Noile state membre ce au aderat la Uniunea Europeand, de cele mai
multe ori beneficiaza de perioade de tranzitie pentru a alinia legislatiile si a putea
intruni toate standardele de siguranta, timp in care alimentele care nu indeplinesc
aceste standarde nu pot fi exportate in alte tari ale Uniunii Europene. Sistemul de
reglementare agroalimentar este structurat pe sase piloni:

Pilon 1 Siguranta alimentelor si furajelor;

Pilon 2 Igiena alimentelor si furajelor;

Pilon 3 Controlul alimentelor si furajelor, managementul alimentelor si
furajelor nesigure;

Pilon 4 Etichetarea, nutritia alimentelor si furajelor si alte aspecte;
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Pilon 5 Protectia plantelor, sandtatea i bundstarea animalelor — interfata
intre calitate §i siguranta;

Pilon 6 Agricultura ecologica, protectia IG, drepturile varietatii plantelor si
cresterea animalelor.

In procesarea alimentelor este, de asemenea, necesar si se asigure siguranta
ingredientelor utilizate ca ajutoare de proces si aditivii. Uniunea Europeana a
adoptat legislatie si pentru o serie de probleme specifice legate de siguranta
alimentara, cum ar fi folosirea pesticidelor, colorantilor, antibiotice si hormoni in
procesul de productie etc. Evaluarea sigurantei acestora necesita analizele datelor
existente, specificatiilor chimice, nutritionale, dozele optime si compozitia.
Aceasta munca este realizatd de specialisti pregatiti in toxicologie, nutritie,
chimie, compozitia alimentelor si tehnici de evaluare a riscului. Odaté autorizata,
utilizarea aditivilor este cel mai adesea limitatd la cantitati specifice In anumite
alimente. Normele UE impun indicarea clard, pe ambalajul produsului, a tuturor
aditivilor alimentari utilizati. Substantele aromatizante pot fi folosite doar daca s-
a dovedit stiintific ca nu prezinta nici un risc pentru sanitatea consumatorilor. in
prezent, in UE sunt aprobate peste 2 100 de astfel de substante, iar alte 400 sunt
in curs de verificare de catre EFSA.

Aceasta politica a suferit modificari la inceputul anilor 2000, in conformitate
cu conceptul ,de la ferma la furculitd”, garantind astfel un nivel inalt al
sigurantei alimentelor si produselor comercializate in cadrul UE, la toate etapele
de producere si distributie. Legislatia europeana acopera toate etapele lantului
alimentar, de la productia de furaje si alimente pana la procesare, depozitare,
transport, import, export si vanzarile cu amanuntul. Datoritd acestei abordari
integrate, se poate asigura trasabilitatea tuturor alimentelor si furajelor produse si
comercializate in UE, iar consumatorilor li se oferd informatii sigure despre
continutul alimentelor pe care le cumpara. Siguranta alimentard Inseamna
angrenarea tuturor factorilor si aplicarea tuturor normelor cere sprijind si asigura
realizarea unor produse alimentare al caror valoare nutritivd §i consum stau la
baza unei alimentatii sanatoase. Siguranta produselor alimentare se poate obtine
cu introducerea unui sistem de lucru prin care se identificd si se evaluecazi
gradul de risc al punctelor cauzatoare de greseli pentru a le elimina. In acest sens,
exista sisteme acreditate international si agreate de Uniunea Europeana, cum ar fi
metoda HACCP sau Implementarea unui sistem IT de control productie si de
trasabilitate a produselor alimentare pentru a putea monitoriza §i intervenii in
cazuri in care apar sincope 1n procesul de productie.

Initial, metoda s-a aplicat pentru inspectia sigurantei alimentelor pentru
serviciu militar (SUA,1971), ulterior fiind adoptatd de citre FDA (Food and
Drugs Administration) pentru inspectia intreprinderilor de industrie alimentara
civila. In acest sens, legislatia recenta a U.E. recomanda aplicarea sistemelor de
management al calitatii bazate pe HACCP in tdrile care doresc sd exporte
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produse alimentare in Uniunea Europeand. Conform HG 924 / 2005 privind
Regulile generale pentru igiena produselor alimentare toti operatorii economici
din industria alimentard trebuie sd pund in aplicare , sa implementeze s§i sa
mentind o procedura sau proceduri permanente bazate pe principiile sistemului
HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point — Analiza Riscurilor si
Punctelor Critice de Control) incepand cu 1 octombrie 2006. Acest sistem se
bazeaza in cea mai mare parte pe prevenirea posibilelor neajunsuri care ar putea
genera riscuri pentru consumatori. Pentru ca acest sistem sa functioneze, trebuie
ca mai intai sd existe bune practici de igiena si de productie. HACCP include
identificarea tuturor pericolelor cunoscute, care pot fi asociate cu alimentele care
urmeaza a fi procesate. Odata ce aceastd evaluare este facutd, sunt identificate
punctele critice de control (PCC) ale procesului tehnologic, unde controalele
frecvente vor preveni, reduce sau elimina aceste pericole. Astazi, HACCP a
devenit o parte a igienei alimentului §i a sistemului de asigurare a sigurantei
alimentului.

De asemenea, au fost adoptate reglementari privind etichetarea si
identificarea culturilor si alimentelor ce contin organisme modificate genetic.
Normele privind etichetarea permit identificarea cu usurintd a alimentelor
ecologice, a produselor de calitate sau a produselor alimentare fabricate intr-un
anumit mod. Etichetele trebuie sa includa informatii clare despre alergeni si
valoarea nutritionala a produselor alimentare — calorii, grasimi, grasimi saturate,
carbohidrati, proteine, continutul de zahar si de sare. De asemenea, pe eticheta
trebuie sd se giseascd detalii despre producator, vanzator, importator, conditiile
de depozitare si modul de preparare a anumitor alimente. Este obligatoriu ca
etichetele sd nu poata fi indepartate, sa fie vizibile si usor de citit si de inteles.

In afara de controlul calititii, Comisia a lansat mai multe propuneri specifice
al caror scop este sa modernizeze si sa simplifice actualele norme europene
privind sanatatea animalelor si a plantelor si materialul de reproducere a
plantelor. Aceste propuneri, care au fost prezentate de Comisia Europeana in mai
2013, au in vedere si o aplicare mai eficientd a normelor care reglementeaza
controalele oficiale. Acestea isi propun si prevind §i sa reducd bolile care
afecteazd animalele §i plantele, sd Imbunatateasca reactia UE fatd de
amenintarile la adresa s@natatii, s promoveze tehnologii noi §i sa garanteze
aplicarea mai eficienta a normelor in domeniu. in fiecare an, UE acorda sprijin
financiar masurilor de prevenire, control si monitorizare a diverselor boli care
afecteazd animalele. Este vorba, printre altele, despre programe de vaccinare,
teste, tratamente si compensatii pentru animalele sacrificate. Aceste programe au
contribuit cu succes la reducerea incidentei mai multor boli in UE, inclusiv rabia,
encefalopatia spongiforma bovina si salmoneloza. Normele UE garanteazd ca
bolile sunt tinute sub control §i cd doar animalele sandtoase si produsele
provenind de la acestea intra in lantul alimentar.
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In cadrul obiectivului major al Republicii Moldova - aderarea la Uniunea
Europeana - una din principalele componente o reprezinta integrarea in sistemul
agro-alimentar al pietei unice a produselor alimentare. Sectorul agro-alimentar
are o semnificatie imensa pentru Republica Moldova, ca si pentru Uniunea
Europeana, din punct de vedere economic, comercial si social. Piata agro-
alimentara al UE este cea mai mare din lume, fiind cea mai valoroasa, aflandu-se
in vecinitate cu Moldova. in prezent, UE oferd Moldovei acces preferential pe
piata sa, prin intermediul Preferintelor Comerciale Autonome, si in timp util prin
Zona de Liber Schimb Aprofundat si Cuprinzator. Pentru a putea profita pe
deplin de acest acces, autoritdtile moldovenesti trebuie sa ajusteze sistemele si
legislatia pentru a asigura respectarea standardelor UE cu privire la calitate si
siguranta. Patrunderea pe piata unicd europeand inseamnd in primul rand
producerea de alimente sigure pentru consum. Siguranta alimentard nu se
negociaza in nici un fel de conditii; alaturi de calitate, aceasta reprezinta conditia
esentiald de acceptare si mentinere a ofertei de produse alimentare pe piata.
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INTEGRAREA IN UE - MAI MULTE BENEFICII DECIT
RESPONSABILITATI?

Lica lon, U.T.M., FCIM, TI.
Conducator stiintific: Cheianu-Tudos Carolina

Integrarea in Europa porneste de la responsabilitatea fiecdrui om, iar
beneficiile ce vor surveni in consecintd vor acoperi de sute de ori investitiile
umane. Europa trebuie edificatd acasa: in propria curte, in mediul in care
activam, in localitatea in care traim.

Din punctul meu de vedere responsabilitatile pe care trebuie sa si le asume
Republica Moldova pentru a coexista in cadrul marii familii europene trebuie
sa fie direct proportionale cu beneficiile de care ar dispune aceasta. Eu consider
ca in primul rind va fi garantata securitatea sociala, omul va fi sigur ci asupra
vietii si intregritatii sale corporale, a locuintei si a mediului in care activeaza,
nu va atenta nimeni. in domeniul IT vom urmiri o scidere considerabili a
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