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INTRODUCERE 
 

După cum se ştie din literatura de specialitate 

[1] multe însuşiri ale strugurilor de masă 

(proprietăţile fizice, fizico-chimice, chimice, 
organoleptice) sunt în strânsă legătură cu 

substanţele chimice pe care le conţin. 

Compoziţia chimică a strugurilor influenţează 
la formarea valorii nutritive, caracteristicilor 

curative, dietetice şi tehnologice. Ea nu este 

constantă şi după opiniile multor savanţi [1]  

depinde de anumiţi factori, cum ar fi: 
particularităţile biologice ale soiului, condiţiile 

pedoclimaterice, zona de cultivare, tehnologia 

creşterii, etc. 
Scopul lucrării constă în cercetarea factorilor 

şi a gradului de influenţă a lor asupra formării 

compoziţiei chimice a strugurilor de masă şi în 
stabilirea dependenţei dintre unele substanţe 

chimice şi factorii studiaţi. 

 
 

OBIECTUL DE CERCETARE 
 

Obiectul de cercetare îl constituie 19 soiuri de 

struguri de masă din care fac parte atât soiurile noi, 
cît si cele raionate în Moldova (la momentul 

cercetărilor). Grupul soiurilor raionate include: 

soiurile timpurii – Rannii Magaracia, Perla de 
Csaba, Muscat yantarnyi; cu perioada de coacere 

medie - Chasselas dore, Regina viilor; soiurile târzii 

– Coarnă Neagră şi Moldova, care fac parte din 

anexa obligatorie a standardului  SM-153 “Struguri 
de masă. Condiţii tehnice”, pus în aplicare în 

Republica Moldova din 01.06.1997.   

Grupul soiurilor cercetate include soiurile şi 
formele de struguri  de masă atât de selecţie 

autohtonă, cît si soiurile şi formele implementate 

din ţările CSI şi  ţările îndepărtate: soiurile şi 
formele timpurii – Kievskii zolotistyi, Drujba, 

Aromat de Iaşi, Timpuriu de Cluj, Muscat  

Jemciujnyi, Muscat de Bucureşti, Efremovskii 

rannii, R-82, cu perioada de coacere medie – 
Prezentabil, Romulus, Apiren Roz (II-13-14) şi cu 

perioada de coacere târzie I-5-58. 

Toate soiurile investigate (a.a. 1997-1999) au 
fost cultivate pe lotul experimental al colecţiei 

ampelografice al Institutului Naţional pentru 

Viticultură şi Vinificaţie din Moldova (INpVV), 

situat în apropiere nemijlocită de oraşul Chişinău. 

Acest lot experimental este situat în zonă Centrală a 
Moldovei, pe un platou cu o panta lină cu expoziţie 

estică care reflectă toată varietatea  condiţiilor 

climaterice ale zonei respective şi este favorabil 
pentru cultivarea strugurilor de masă. 

Cercetările au fost efectuate pe parcursul a 3 

ani. Caracterul perioadei de vegetaţie  practic a fost 

identic, iar condiţiile meteorologice au avut caracter 
divers. Conform datelor meteorologice ale or. 

Chişinău suma temperaturilor active în perioada de 

cercetare a avut variaţii de la 2782,0o C până la 
3415,0o C, iar cantitatea precipitaţiilor în perioada 

vegetaţiei a înregistrat varietăţi de la 203,4 mm 

până la 373,0 mm. Valorile temperaturii medie 
anuale au avut variaţie între 9,4o C – 17,1o C. 

 

 

METODELE DE CERCETARE 
 

Compoziţia chimică a strugurilor de masă a 

fost cercetată în baza unor metode cunoscute, 

utilizate în cultura plantelor şi în viticultură. A fost 

înregistrat conţinutul calitativ şi cantitativ atât a 
compuşilor organici cât şi a substanţelor 

anorganice. Din substanţele organice am determinat 

următoarele grupe de elemente: glucidele (zahăr 
total, glucoza, fructoza, celuloza); pectinele; acizii 

organici (malic, tartric, citric, succinic, ascorbic), 

substanţele azotoase (azot, proteine, aminoacizi); 
substanţele fenolice şi lignina. Din cele anorganice 

am determinat conţinutul de apă şi unele substanţe 

minerale cum sunt: fosforul, potasiul, calciul, 

sodiul. 
În scopul depistării factorilor şi a gradului de 

influenţă a lor asupra acumulării în timpul creşterii 

şi modificării în timpul păstrării (termenul – 30 zile, 
t 0o; umiditatea relativă a aerului 90 – 95%) a 

compuşilor chimici din strugurii de masă, am 

efectuat analiza de dispersie care a permis 
determinarea rolului factorilor (soiul şi condiţiile 

meteorologice ale anului) în exprimarea indicilor 

studiaţi [2,3]. 

La factorii neprevăzuţi, care nu au fost luaţi în 
considerare, se referă: tipul solului, utilizarea 

îngrăşămintelor, tipurile de îngrăşăminte, metodele  
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de irigare, particularităţile de cultivare a strugurilor, 

metodele de păstrare, etc. [4]. 

Calculele au fost efectuate în programul 
Microsoft Excel – 97 din pachetul Microsoft Office 

– 97. 

 
 

REZULTATELE CERCETĂRILOR 
 

Analiza rezultatelor obţinute (v. Tabelul) a 

permis formularea următoarelor concluzii: 

1.  Sinteza şi acumularea în perioada de 
creştere şi maturare a substanţelor pectice, fenolice, 

acidului citric, ligninei, celulozei, proteinelor, 

aminoacizilor neesenţiali şi imunoactivi, nitraţilor, 
vitaminei C, precum şi substanţelor minerale 

cercetate (K, Ca, P şi Na) depinde de 

particularităţile de soi. Gradul de influenţă a acestui 
factor se găseşte în limita 38,5 % - 92,7 %. 

2. Acumularea acidului malic, a aminoacizilor 

proteinogenici şi a sumei tuturor aminoacizilor într-

o mare măsură depinde de condiţiile meteorologice 
ale anului. Gradul de influenţă a acestui factor 

constituie 35,5 % - 64,8 %. 

3. Acumularea unor substanţe cum ar fi, de 
exemplu apa, glucoza, fructoza, zahărul total, acidul 

tartric şi succinic, azotul şi aminoacizii esenţiali, în 

general depinde de factorii neprevăzuţi, care nu au 
fost luaţi în considerare în cercetările efectuate. 

Gradul de influenţă a acestor factori variază între  

41,1 % - 71 %. 

4. Compoziţia chimică a strugurilor de masă 
cercetaţi a suferit unele modificări în perioada de 

păstrare în funcţie de factorii studiaţi. 

5. Modificările conţinutului de celuloză, 
substanţe pectice şi fenolice, de azot, proteine, 

nitraţi şi substanţe minerale (K, Ca, P, Na), în 

general depinde de particularităţile de soi. Gradul de 

influenţă a acestui factor constituie 46,1 % - 93,7 %. 
Modificările conţinutului de acid malic, 

lignină, a sumei de aminoacizi esenţiali, neesenţiali, 

proteinogenici şi imunoactivi depind de condiţiile 
meteorologice a anului de vegetaţie, iar gradul de 

influenţă a acestui factor este 46,1 % - 79,9 %. 

Modificările conţinutului de apă în boabele 
strugurilor studiaţi , zahăr total, glucoză, fructoză, 

acid succinic, citric, tartric şi ascorbic într-o mare 

măsură depind de factorii neprevăzuţi (gradul de 

influenţă constituie 40,9 % - 67,5 %). 
Particularităţile biologice ale soiului 

reprezintă un factor dominant pentru sinteza în 

timpul creşterii şi maturării, şi modificarea în 
perioada de păstrare a unor componente chimice ca 

conţinutul de celuloză, pectine, substanţe fenolice, 

azot, proteine, nitraţi şi substanţe minerale (K, Ca, P 

şi Na). 

Condiţiile meteorologice ale anului de 
cultivare reprezintă factorul de bază pentru 

acumularea în timpul creşterii şi maturării şi 

modificarea în perioada de păstrare a conţinutului 
de acid malic, aminoacizi proteinogenici şi suma 

totală a aminoacizilor. 

Acumularea în perioada de creştere şi 

maturare, şi modificarea în timpul păstrării a 
conţinutului de apă, zahăr, acizi organici (cu 

excepţia acidului malic), inclusiv acidul ascorbic 

este determinată de factorii neprevăzuţi. 
Analizând toate cele spuse, se poate de 

prognozat acumularea (în perioada de creştere şi 

maturare, şi în perioada de păstrare) a unor 
substanţe din compoziţia chimică a strugurilor, 

respectiv şi obţinerea strugurilor de o calitate înaltă, 

cu proprietăţi nutritive, dietetice, curative, 

tehnologice şi în integral cu cele mai reuşite 
proprietăţi de consum. Faptul acesta este absolut 

necesar pentru stabilirea competitivităţii  producţiei 

şi pentru posibilitatea comercializării strugurilor 
atât pe piaţa internă, cât şi pe piaţa internaţională, 

precum şi pentru satisfacerea necesităţilor 

populaţiei cu produse alimentare preţioase, de o 
calitate superioară. 
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Influenţa unor factori asupra formării şi modificării în perioada de păstrare a componentelor chimice a 

strugurilor de masă (%) 
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Conţinutul de apă în boabe 30,8 30,9 22,2 18,8 47 50,3 

Conţinutul de zahăr total 21,8 26,5 8,2 12,5 70 61,0 

Conţinutul de glucoză 24,4 24,3 4,6 8,2 71,0 67,5 

Conţinutul de fructoză 25,3 30,2 17,9 17,2 56,8 52,6 

Conţinutul de celuloză 68,4 46,1 1,5 10,9 30,1 43,0 

Conţinutul de pectine 69,0 72,7 5,6 3,4 25,4 23,9 

Conţinutul de acid tartric 19,7 28,0 19,6 26,7 60,7 45,3 

Conţinutul de acid malic 11,3 11,9 64,8 61,7 23,9 26,4 

Conţinutul de acid citric 42,3 33,9 18,8 20,4 38,9 45,7 

Conţinutul de acid succinic 30,6 33,4 3,8 4,4 65,6 62,2 

Conţinutul de substanţe fenolice 68,0 69,3 14,0 11,8 18,0 24,3 

Conţinutul de lignină 50,5 7,2 10,5 79,9 39,0 12,9 

Conţinutul de azot total 42,6 47,4 12,4 7,5 45,0 45,1 

Conţinutul de proteine 68,2 54,9 8,8 1,6 23,0 43,5 

Suma aminoacizilor 32,9 26,8 34,4 53,8 32,7 19,4 

Suma aminoacizilor neesenţiali 40,9 31,2 34,1 46,1 25,0 22,7 

Suma aminoacizilor esenţiali 27,8 15,9 31,1 67,8 41,1 16,3 

Suma aminoacizilor proteinigenici 34,4 25,3 35,5 55,0 30,1 19,7 

Suma aminoacizilor imunoactivi 43,7 33,0 31,6 43,6 24,7 23,4 

Conţinutul de nitraţi 44,7 48,7 14,8 12,1 40,5 39,2 

Conţinutul de potasiu 82,8 82,9 4,9 3,0 12,3 14,1 

Conţinutul de sodiu 92,7 93,7 1,7 1,3 5,6 5,0 

Conţinutul de calciu 86,9 84,0 5,5 7,7 7,6 8,3 

Conţinutul de fosfor 70,6 67,7 3,6 10,2 25,8 22,1 

Conţinutul de acid ascorbic 43,7 34,9 11,4 23,9 44,9 41,2 

 
 

 


