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Principalele componente a carnii de iepure de casa studiati sunt umiditatea, substanta uscatd, proteinele,
lipidele §i colagenul. Umiditatea medie a carnii in carcasele de iepuri studiati a constituit 78,21%, cu o variatie
intre 73,72-81,34%. Cantitatea medie de substanta uscatd, a constituit 21,78%.Continutul de apd in carnea de
iepure a variat in functie de greutatea carcasei, astfel carnea carcaselor mici a avut o umiditate medie superioard
constitund 79,06%, iar cea a carcaselor mari -76,69%, astfel a variat si substanta uscata din carne.In ceea ce
priveste continutul in proteind in carnea iepurilor de casa luati in studiu, se observa o medie de 20,14% variind
intre 18,97-20,65%. Carcasele mici au inregistrat cel mai inalt continut de proteina — 20,51%, iar la carcasele
mari — 19,28%. La nivelul continutului in grasime, s-au observat o valoare medie de 3,11%, variatiile fiind mici
1,2 - 5,47%. Grasimea in carcase a variat in functie de greutate, astfel in carcasele mici s-a inregistrat in medie
2,88%, iar in carcasele mari — 4,45%.In carnea examinatd s-a depistat practic aceiasi cantitate de colagen in
medie 1,49%, cu o variatie de la 1,3% in carcasele mari si 1,55% in carcasele mici si mijlocii. In carnea de
iepure studiata raportul dintre apd/proteine este de 3,88/1, cel de apa/lipide 25,14/1, iar cel de proteine/lipide de
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6,47/1. Greutatea carcasei influienfeaza mai intens asupra raportului de apd/grdasimi care in medie a fost de
25,14/1, astfel ca la carcasele mari acest raport reprezinta 16,73/1.



