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Adnotare

BORTA PAVEL, “Trasabilitatea produselor de pasire oferite consumatorului”.
Structura tezei cuprinde: introducere, trei capitole, concluzii si recomandari, bibliografie
din 25 de titluri, 47 pagini text de baza.
Cuvinte-cheie: trasabilitate, produse avicole, consumator, carne, oua.

Domeniul de studiu: Stiinte agricole.

Scopul si obiectivele lucrarii:
Scopul cercetari consta in studierea procesului de trasabilitate a produselor avicole in cadrul
Magazinului Kaufland.
Pentru realizarea scopului lucrarii au fost trasate urmatoarele obective:
e De astudia prcesul de trasabilitate aplicat in cadrul Magazinului Kaufland;
e De a analiza actele de insotire a produselor avicole predate Magazinului pentru realizare;
e De a efectua analize microbiologice a unor produse avicole cu scopul indentificari
incarcaturi bacteriene pe produsele realizate in magaziul.
e De a realiza o analiza a cantitatilor de produse avicole realizate si inteusitatea lor de
realizare de pe tejghea.

Noutatea si originalitatea stiintifica. Lucrarea se evidentiaza prin caracterul sau inovator
si original in domeniul stiintific, deoarece analizeaza procesul de trasabilitate, en proces extrem
de important pentru siguranta consumatorului. Cercetarea este consideratd foarte actuald din
motiv, ca pand in prezent nu au fost prezentate rezultate ale cercetdrii acestui subiect in
Magazinul SRL Kaufland. Pe de alta parte cercetarea acestui subiect este valoros deoarece
prezintd informatii ample despre produsele realizate in reteaua magazinului mentionat, totodata
au fost prezentate rezultate ale cercarilor microbiologice, prin care se dovedeste inofensivitatea
produselor avicole si controlul strict al trasabilitdtii in cadru acestei retele de comercializare a
produselor din Republica Moldova.

Metodele aplicate la realizarea in scopul realizirii lucririi cercetirii autorul a utilizat
cercetari teoretice si metodologice la nivel national in domeniul sigurantei alimentelor de
origine animald si a trasabilititii produselor propuse spre consum consumatorului autohton,
impreuna cu materialele acumulate Tn rezultatul analizei bibliografice, au fost analizate
documente normative si legale oficiale privind insotirea produselor spre realizare, date statistice

si alte materiale din relevante domeniului de cercetare.



Annotation
BORTA PAVEL, "Traceability of poultry products offered to the consumer"'.

The structure of the thesis includes: introduction, three chapters, conclusions and
recommendations, bibliography of 25 titles, 47 pages of basic text.

Key words: traceability, poultry products, consumer, meat, eggs.
Field of Study: Agricultural Sciences.
The purpose and objectives of the work:

The purpose and objectives of the work. Collection of data on trade procedures.

The producer can be sent to the Kaufland store.

The objectives of the work

The purpose of realization of the objectives:

* Learning process for trading applications in Kaufland stores;

* Analysis, actual production information, made before the beginning of the store's sales;

* Effective microbiological analysis can be produced using identifiable bacteria that are produced
in the store.

* Realization or analysis of songs that are produced, and intetuation in the realization of what you
want.

Scientific novelty and originality. The work stands out for its innovative and original
character in the scientific field, because it analyses the traceability process, an extremely
important process for consumer safety. The research is considered very up-to-date for the reason
that until now no results of the research on this subject have been presented in the Kaufland LLC
Store. On the other hand, the research on this topic is valuable because it presents extensive
information about the products made in the network of the mentioned store, at the same time, the
results of microbiological tests were presented, which prove the harmlessness of poultry products
and the strict control of traceability within the framework of this product marketing network
from Moldova.

The methods applied to the realization. In order to carry out the research work, the
author used theoretical and methodological research at the national level in the field of animal
food safety and the traceability of the products proposed for consumption by the local consumer,
together with the materials accumulated as a result of the bibliographic analysis, normative
documents were analysed and official legal documents regarding the accompanying products to

be made, statistical data and other materials relevant to the research field.
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Introducere

Trasabilitatea a devenit din ce in ce mai importanta. Lantul global de aprovizionare cu
alimente a evoluat astazi intr-o retea Incurcatd, pe masurd ce companiile Tncearca sa-si
imbunititeasca capacititile de a hrani populatia in crestere a lumii. In timp ce problemele legate
de siguranta alimentelor raméan rare, atunci cand apar, timpul este inamicul, deoarece sanatatea
publica si vietile sunt in joc, precum si mijloacele de trai ale industriilor, companiilor si
angajatilor. Centrul global de urmarire a alimentelor este destinat sa ajute companiile sa
inteleaga si sd implementeze mai bine modalitdti de urmarire si urmarire a cdilor produselor prin
lantul alimentar, pentru a imbunatati siguranta si securitatea alimentard si pentru a evita sau
atenua impactul devastator asupra sanatatii publice si economice. Cu toate acestea, dorim si
subliniem ca trasabilitatea alimentelor inseamnd mai mult decat retrageri. Capacitatea de a
constata provenienta produselor, ingredientelor si atributele acestora, de la ferma prin procesarea
alimentelor pana la comertul cu amanuntul, foodservice si consumator, este din ce in ce mai
importantd. Din ce in ce mai mult, preocuparile legate de sanatatea publica cer trasabilitate, dar
factorii economici vor fi cei care o vor sustine.

Lantul de aprovizionare cu alimente de astdzi este cu adevdrat un labirint de naturad
globald, dinamicad si complexa. Problemele cheie provocatoare includ globalizarea lantului de
aprovizionare cu alimente, schimbarea proceselor din industrie si preferintele consumatorilor
pentru alimente proaspete si minim procesate. Labirintul incepe la agricultura, urmatda de
procesarea, depozitarea si distributia alimentelor. In timpul transportului produselor alimentare,
se aplica reglementari si standarde nationale si internationale variate, ca sd nu mai vorbim de
aplicarea variabild si ratiunile stiintifice inconsistente si uneori contradictorii pentru astfel de
reglementdri sunt intdlnite. lesind din labirint, se gaseste o cacofonie de tendinte ale
consumatorilor si obiceiuri in schimbare, factori de sdndtate si noi amenintari, care include
dezinformarea raspanditd in mass-media. Astfel, preocuparile legate atat de siguranta, cat si de
calitatea alimentelor continud sa creasca.

Astfel de preocupari includ urmétoarele:

* Mai multe boli de origine alimentara: cazuri de mare vizibilitate de Escherichia coli,

Listeria, Salmonella etc.



* Cresterea activitatilor frauduloase in lantul alimentar si a produselor contrafacute,

* Mai multe produse care provin din tari cu standarde mai scazute de sanatate si siguranta.

* Risc mai mare de contaminare sau deteriorare din cauza lanturilor de aprovizionare lungi si
complexe.

* Amenintare crescuta cu terorismul.

Impactul tuturor acestor lucruri este considerabil si semnificativ, inclusiv:

* Pierdere economica din impactul negativ al retragerilor.

* Cresterea neincrederii In aprovizionarea cu alimente si increderea fragild a consumatorilor.
+ Cerinte mai mari pentru dovezile privind produsele alimentare.

* Cererile crescute pentru reglementdri si orientari.

* Cresterea costurilor de afaceri pentru a respecta reglementarile.

De ce este trasabilitatea atat de importantd se pune intrebarea actualmente oriunde.
Aceasta are raspuns care poate fi clarificat.

Pentru siguranta publica, este vorba despre reducerea incidentei fraudelor alimentare,
precum si a falsificarii neintentionate sau intentionate; managementul bolii; si urgente de mediu.
Pentru companii, totul se referd la gestionarea si diminuarea riscurilor - reducerea impactului
retragerilor si reducerea costurilor de raspundere. Pentru lantul de aprovizionare, eficienta se
referd la productivitate; imbunatatiri ale fluxului de numerar; inovatie; si reducerea deseurilor si
pentru consumatori, este vorba despre accesul la piete si alimente de specialitate; si cresterea sau
intarirea Increderii in marca

Dar, indiferent de motivul specific, trasabilitatea este esentiald pentru toate partile

interesate din aceste motive ni-am propus sa studiem acest subiect.
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