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Descrierea lucrarii: Scopul inventiei consta in aplicarea procedeului de deshidratare a piersicilor cu
utilizarea curentilor de frecventa suprainalta cu obtinerea produsului finit, uscat calitativ.

Work description: The object of the invention is to apply the process of dehydrating peaches with
the use of ultra-high frequency currents to obtain the finished, qualitatively dry product,
optimizing the duration of heat treatment of the product.

Importanta socio-economica sau tehnica a lucrarii: Inventia se refera la industria alimentara, in
deosebi la procedeul de deshidratare a piersicilor, care poate fi aplicat la intreprinderile din
industria alimentard, in laboratoarele si centrele de cercetare care au legatura cu procesul
de uscare.
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