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Procedeul propus permite crearea unei băuturi funcţionale pe baza conţinutului înalt de 
antioxidanţi, inclusiv a substanţelor fenolice, datorită prelucrării termice moderate din contul 

conţinutului scăzut de fructe şi conţinutului scăzut de zahăr, ceea ce este foarte important 

pentru crearea băuturilor răcoritoare naturale, care nu provoacă setea repetată după consumul 
lor; formarea gustului consumatorului pentru produsele alimentaţiei sănătoase şi în calitate de 
profilaxie a diabetului zaharat. 

Invenţia se referă la industria alimentară şi anume la băuturi nealcoolice funcţionale cu 
adaos de fructe şi pomuşoare. 
1. Băuturi cu valoare nutritivă sporită în baza ingredientelor naturale de materie primă 
vegetală, care conţin tipuri de fructe şi pomuşoare tradiţionale şi accesibile, zahăr, acid citric, 
apă în următorul raport, % mas.: 

- materie primă de fructe şi pomuşoare: 7.0-10.0 

- zahăr : 6.0-11.5  

- acid citric: 0-1.125 

- apă: restul. 

Materia primă iniţială poate fi sub formă de fructe şi pomuşoare întregi sau fructe 
tăiate. Conţinutul de zahăr în produsul finit 7...13%, de fructe 7…10%. 

 

Şleagun Galina, Cupce

Invenţia se referă la alimentare, şi anume la procedeul de 
preparare a gustărilor uscate din fructe, în particul

Procedeul, conform invenției, prevede: tocarea prunelor uscate în bucăți mici, 
îmbogățirea lor, în proporții stabilite, cu substanțe uscate solubile din sucuri concentrate din 
fructe și /sau siropuri de fructe, și sau amestecuri ale acestora cu miere naturală, amestecarea 

tale (fructe uscate cu textură densă, nuci, semințe, extrudarea printr
matriță cu formă determinată, tăierea în batoane, deshidratarea până la 

dității produsului 12 ... 18 %.

fabricare a vinului roșu sec cu conținut avansat de 
substanțe biologic active


