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Abstract. Wine quality depends categoricaly upon the variety cultivated, grape qudity at harvesting and
uponthevinificationtechnol ogy. With regards to these aspects, our researches have supervised theevol ution of
grapematuration in somewinegrape varieties cultivated in the privatevineyard from the center Recas, in order
to establish the optimal moment for harvesting. We have determined the sugar and acid content and the mass
for 100 grapes. Wehavea so performed determinationsrel ated to the quantitativeand qualitativeyidd, inorder
to find out the most proper varieties for the creation of a new sort specific to this vineyard.
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INTRODUCERE

Succesul pe piatamondiala avinului estestrict legat de o calitate deosebita si o tipicitatea vinurilor
(Java, Daobrei, Georgiu). Pentru vinuri decalitate sunt necesare 0 serie de conditii: resurse pedoclimatice
foartefavorabile, soiuri cu potential calitativ ridicat, struguri de calitate recoltati la momentul optim, o
dotare performanta a complexului devinificatiesi un oenolog priceput (Dobrei, Rotaru, Mustea, 2005).
Pentru arecoltastrugurii lamomnetul optim esteimperios necesara urmarireazilnica aevolutiel maturarii
acestora (Dobrei, Java, Malaescu et. al., 2004).

MATERIAL SI METODA

Cercetarile au fost efectuate in plantatii viticole particulare din podgoria Recas. Analizde s-au
executat 1n laboratorul discipling de viticultura a U.S.A.M.V.B. Timisoara. Au fost luate in studiu 9
soiuri de struguri pentru vin, dintre care 5 soiuri pentru vinuri albe: Riesling Italian, Feteasca Alba,
Feteasca Regala, Pinot Gris, Sauvignon Blanc si 4 soiuri pentru vinuri rosii: Cabernet Sauvignon,
Burgund, Pinot Nair si Merlot.

Pentru analize s-au recoltat probe de struguri din 51n 5 zile, pe soiuri. Din fiecare soi s-au recoltat
1,5-2 kg struguri dela un numar de 5 butuci, din punctelecdemai caracteristiceale parcee. Pentru ca
probasa exprime cat mai fidel gradul de coacereal strugurilor s-au recoltat struguri delabaza, mijlocul
si din partea de sus a butucilor. Greutatea s-a determinat prin masa a 100 de boabe, zaharul prin
metoda refractometrica, iar aciditatea prin titrare.

REZULTATE SI DISCUTII

Cercetarileau urmarit evolutia coacerii unor soiuri destruguri pentru vinin anul 2006 delaintrarea
in parga pana larecoltare (tab. 1). Odata cu cresterea continutului in zahar la toate soiurile a avut loc
sporirea greutatii boabelor si reducerea continutului in aciditate. Cresterea in greutate a boabeor a
inceput in ritmintens din septembrie, iar pe masura ce ne apropiem dematuritatea derecoltare greutatea
boabelor a devenit constanta.

Lasoiul Feteasca Alba s-ainregistrat ceamai scazuta masa a 100 de boabe (106 g) larecoltare, iar
soiul Burgund prezinta cea mai mare greutate (202 g). Cantitatea de zahar din struguri se acumuleaza
progresiv deladatainceperii analize si pana in perioadaincheierii recoltatului. S-a constatat ca soiurile
Pinot Gris, Pinot Noir, Burgund si Feteasca Alba au un continut de zahar destul deridicat inca dela
inceputul efectuarii analizelor, peste 120 g/l. Cd mai mic continut de zahar in must la recoltare il
prezinta soiurile Riesling Italian (186 g/l) si Feteasca Regala (178 g/l). Soiurile Pinot Noir si Feteasca
Alba au acumulat cd mai mult zahar (219 g/l).

Soiurile Pinot Nair (4,1 g/l H,SO,) si Pinot Gris (4,7 g/l H,SO,) au inregistrat la recoltare cea mai
scizuta aciditate, iar soiurile Feteasca Regala si Merlot (5,7 ¢/l H,SO,) cea mai ridicata aciditate.
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Tabdul 1
Evolutia coacerii unor soiuri de struguri pentru vin in anul 2006 in podgoria Recas

Soiul Andliza Data efectuarii analizel
5.09.110.09.{15.09.]20.09.|25.09. (30.09.| 5.10. {10.10.{15.10.{ 20.10. | 25.10.
Greutatea(g)| 74 | 80 | 82 85 | 101 | 105 | 120 | 136 | 140 | 145 | 145
Rieding | Zahar (g/l) | 77 94 97 116 | 127 | 136 | 144 | 155 | 164 | 178 | 186
Italian Aciditatea
14,7 140 | 138 | 12,7 | 9,8 96 | 83 | 81| 7,3 6,1 54
(9/l HoSO4)
Greutatea(g)| 72 | 83 | 87 90 95 98 | 108 | 106 - - -
Feteasca | Zahar (g/l) | 120 | 127 | 147 | 168 | 186 | 197 | 206 | 219 - - -
Alba Aciditatea
119(113| 91 | 83 | 71 | 67 | 61| 55| - -] -
(9/I HoSO4)
Greutatea(g)| 75 | 89 | 100 | 101 | 104 | 113 | 125 | 130 | 158 | 178 -
Feteasca | Zahar (g/l) | 94 | 108 | 116 | 127 | 138 | 155 | 158 | 166 | 179 | 188 -
Regala | Aciditatea
142132 10,7 108 | 10,2 | 85 | 7.8 | 7,3 | 6,4 57 -
(g/l H,SO,)
Greutatea (g)| 76 75 97 108 | 112 | 116 | 118 | 121 | 123 | 120 -
Zahar (g/l) | 135| 142 | 159 | 182 | 194 | 201 | 207 | 212 | 215 | 215 -
Aciditatea
11,2 10,8 | 10,6 | 9,4 8,3 771 71| 64 | 53 4.7 -
(g/l H,SO,)
Greutatea (g)| 72 81 90 95 104 | 106 | 109 | 114 | 118 | 120 | 122
Sauvignon| Zahar (g/l) | 111 | 116 | 123 | 153 | 160 | 181 | 193 | 197 | 200 | 202 | 204
Blanc Aciditatea
1371134 123(10,7| 83 | 68 | 63| 62| 57 | 53 | 53
(9/I HoSO4)
Greutatea(g)| 60 | 64 | 76 81 84 90 | 98 | 110 | 115 | 121 | 126
Cabernet | Zahar (g/l) | 110 | 112 | 126 | 162 | 168 | 174 | 176 | 180 | 187 | 190 | 195
Sauvignon| Aciditatea
126|122 | 13,7 10,7 | 101 | 88 | 7,7 | 7,0 | 6,1 53 51
(9/I H2SOx)
Greutatea (g)| 114 | 117 | 120 | 129 | 133 | 143 | 161 | 168 | 175 | 188 | 202
Zahar (g/l) | 122 | 134 | 145 | 162 | 168 | 170 | 175 | 182 | 190 | 192 | 194
Aciditatea
11,1 10,7 | 10,0 | 9,1 8,2 79 | 77| 75| 6,9 6,3 572
(g/l H,SO,)
Greutatea (g)| 89 94 | 100 | 113 | 117 | 120 | 123 | 125 | 125 | 123 | 120
Zahar (g/l) | 130 | 142 | 153 | 168 | 172 | 176 | 188 | 195 | 201 | 209 | 219
Aciditatea
1241211 11,0 | 9,8 9,0 83 | 77| 71| 6,2 4.9 41
(9/1 H,S0,)
Greutatea(g)| 84 | 88 | 94 95 | 100 | 106 | 117 | 128 | 135 | 138 -
Zahar (g/l) | 116 119 | 125 | 149 | 168 | 174 [ 180 | 186 | 190 | 193 | -

Aciditatea
142132 11,7) 108 | 101 | 85 | 79 | 7,3 | 6,2 57 -
(g/l H,SO,)

Pinot Gris

Burgund

Pinot Noir

Merlot

Din punct devedereal productiei si calitatii soiurile s-au esalonat conform potentialului lor genetic,
remarcandu-se printr-o calitate deosebita soiurile Feteasca alba, Pinot gris, Cabernet Sauvignon si
Pinot Noir (tab. 2).

CONCLUZII

Conditiile pedoclimatice ale centrului viticol Recas s-au dovedit a fi favorabile pentru toate soiurile
cercetate, creind premizele une recolte de calitate si a unor vinuri deosebite.

Cdemai productive soiuri s-au dovedit afi soiurile Feteasca Regala, Burgund si Riesling Italian, in
timp ce soiurile Pinot Gris, Feteasca Alba si Pinot Noir au dat productii mai mici, compensate insa de
calitatea deosebita a strugurilor.

Unloc aparteil ocupa soiul Feteasca Regala, soi apreciat de consumatorii devin din Romania, care
in conditiile de la Recas, da productii mari si de o calitate buna spre foarte buna.
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Tabdul 2
Productia unor soiuri de struguri pentru vin in anul 2006 in podgoria Recas
: Productia . .| Diferentafata de .
Soiul Kg/butuc] Kg/ha % fata de medie medie (kg/ha) Semnificatia

Riedling Italian 1,94 8120 113,29 +952,56 >
Feteasca Alba 151 6305 87,96 -862,44 00
Feteasci Regala 2,10 8750 122,07 +1582,56 ok
Pinot Gris 1,21 5080 70,87 -2087,44 000
Sauvignon Blanc 1,69 7050 98,36 -117,44 -
Cabernet Sauvignon | 1,75 7310 101,98 +142,56 -
Burgund 2,28 9510 132,68 +2342 ok
Pinot Noir 1,26 5280 73,66 -1887,44 000
Merlot 1,70 7102 99,08 -65,44 -
Media 1,71 | 7167,44 100 - -

DL5%=42520DL 1%=734,2DL 0,1%=1121,1
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