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Abstract. There had been studied the slaughter yield and carcass composition in broiler chickens of cross
Ross 308 depending on their body weight at slaughtering. The analyzed data were received after the slaughter of
twelve groups of broiler chickens. The results showed that broiler chicken’s body weight has a positive correlation
with their carcass weight after slaughtering. The chickens having the body weight of 2.2kg, 2.23 kg, 2.40 kg and
2.53 kg recorded respectively carcasses with the weight of 1.8 kg, 1.9 kg, 2.0 kg and 2.1 kg. After carcass cutting
it was proved that the maximum weight of breast meat was received from broiler chickens with body weight of 2.53
kg that had been classified in the category of carcass weight of 2.1 kg. The maximal quantity of chicken tight was
received from broiler chickens with body weight of 2.40 kg and their carcasses had the weight of 2.0 kg. The fat
quantity did not vary much depending on carcass categories, excepting the carcasses with the weight of 2.0 kg
that recorded the highest fat quantity of 0.2 %. The weight of internal organs obtained from slaughtered broiler
chickens of different body weight did not differ essentially.
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Rezumat: S-au studiat randamentul de abator şi compoziţia carcasei la puii de carne din crosul Ross 308 în
funcţie de masa corporală la sacrificare. Datele analizate au fost obţinute în urma sacrificării a douăsprezece loturi
de pui. Analiza rezultatelor a demonstrat că masa corporală a puilor corelează pozitiv cu greutatea carcaselor. De
la puii cu masa corporală de: 2,2kg, 2,23 kg, 2,40 kg şi 2,53 kg au fost obţinute carcase cu greutatee de 1,8 kg, 1,9
kg, 2,0 kg şi respectiv 2,1 kg. Rezultatele tranşării carcaselor au demonstrat că greutatea maximă de piept a fost
obţinută în urma sacrificării puilor cu masa corporală de 2,53 kg, care au fost clasificaţi la categoria de carcase cu
greutatea de 2,1 kg. Cantitatea maximă de şold s-a obţinut de la puii care au avut masa corporală de 2,40 kg, iar
carcasele au avut greutate de 2,0 kg. Cantitatea de grăsime nu a variat esenţial în funcţie de categoria de carcase,
cu excepţia carcaselor din categoria de greutate de 2,0 kg, la care grăsimea obţinută a constituit în mediu 0,2%.
Masa organelor interne obţinute de la puii sacrificaţi de diferite greutăti nu s-a deosebit esenţial.

Cuvinte cheie: Pui broiler; Greutate la sacrificare; Randament de abator; Carcase; Părţi ale carcasei; Greutate.

INTRODUCERE

Dezvoltarea continuă a industriei avicole în întreaga lume este determinată de mai mulţi factori,
dintre care menţionăm: metodele intensive de exploatare a păsărilor, centralizarea producţiei industriale,
rentabilitatea, disponibilitatea şi accesibilitatea componenţilor furajeri, nivelul înalt de automatizare şi
mecanizare a proceselor tehnologice, dezvoltarea comerţului şi, cel mai important, cererea sporită de
consum a produselor din carne.

Datorită proprietăţilor gustative superioare, carnea de pui broiler este unul din sortimentele avicole
cel mai frecvent solicitate şi întrebuinţate de către consumatorii de pretutindeni, indiferent de vârstă
sau religie (Lucy, H.P. 1989).

Mai mult, în carnea de pui conţinutul de colesterol este de două ori mai scăzut decât în carnea de
porc şi de 2,5 ori decât în carnea de pasăre a altor specii (Havenstein, G.B. et al. 2004).

Un instrument important al marketingului pentru extinderea consumului de carne de pasăre în lume
este oferta foarte variată de produse. Pe piaţa de desfacere găsim astăzi atât produse prelucrate
pentru consumul final, carne albă, carne roşie, carne tranşată, cât şi şuncă, carne în marinate, saramuri,
rulade etc. (Sams, A. 2001). În ţările Uniunii Europene 55% din carnea de pasăre se realizează sub
formă de carcase, 20 % constituie produsele semifabricate şi 1/4 din carnea de pasăre este prelucrată
şi pregătită pentru consum final (Magdalene, P. et al. 2008).

Importul cărnii de pasăre în ţară influenţează considerabil sortimentul şi calitatea produselor autohtone,
conduce la perfecţionarea tehnologiilor de sacrificare şi prelucrare, sporind astfel competitivitatea
produselor.
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Tendinţele de bază în dezvoltarea industriei mondiale a cărnii de pasăre sunt valorificarea tehnologiilor
de economisire a resurselor şi de prelucrare a produselor avicole, extinderea semnificativă a produselor
pentru consum final şi îmbunătăţirea calităţii acestora.

MATERIAL ŞI METODĂ

Scopul cercetării a fost studiul structurii morfologice a carcaselor şi observarea dezvoltării organelor
interne la puii de carne în funcţie de masa corporală. Cercetările au fost realizate în condiţiile întreprinderii
de creştere şi producere a cărnii de pui broiler SRL „Larsan – Nor”, s. Hîrbovăţ, rn. Anenii Noi.
Pentru investigaţie au fost folosite metode statistice şi de evidenţă a producţiei.

Drept obiect de studiu au servit puii de carne din crosul Ross 308 şi carcasele obţinute după
abatorizare. Păsările supuse sacrificării au fost întreţinute şi furajate în secţia de creştere a întreprinderii.

Datele au fost obţinute în urma sacrificării a douăsprezece loturi de pui. Toate rezultatele sacrificării
au fost înregistrate pentru evidenţa producţiei obţinute.

Puii au fost cântăriţi până şi după sacrificare, iar în timpul procesului tehnologic de abatorizare,
carcasele au fost cântărite şi sortate pe categorii. Carcasele eviscerate destinate realizării după ambalare
au fost transferate în secţia de depozitare, iar carcasele destinate tranşării au fost prelucrate conform
standardului de firmă (SF 03945356-001:2008). Fiecare parte a carcasei a fost cântărită şi transferată
pentru ambalare.

Separat, după prelucrarea primară a organelor interne comestibile, s-au cântărit: ficatul, pipota,
inima şi părţile anatomice ale carcaselor: capul, gâtul, picioarele.

Toate rezultatele investigaţiilor au fost procesate în programul Microsoft Excel.

REZULTATE ŞI DISCUŢII

Studiul structurii morfologice şi dezvoltării părţilor comestibile interne la puii de carne în funcţie de
masa corporală este necesar pentru planificarea volumului de producţie a întreprinderii şi pentru controlul
procesului tehnologic de producere.

Rezultatele obţinute în rezultatul sacrificării puilor de carne şi a repartizării carcaselor pe categorii
de greutate în funcţie de masa corporală se prezintă în figura 1.

Se constată că masa corporală a puilor corelează pozitiv cu greutatea carcaselor. Astfel, puii cu masa
corporală de 2,20 kg după sângerare, deplumare şi extragerea intestinelor au pierdut 18% din greutate şi
au realizat o greutate a carcasei după sacrificare de 1,8 kg, puii cu masa corporală de 2,23 kg au pierdut
după sacrificare 13,6%, iar carcasele lor au atins greutatea de 1,9 kg, puii cu masa corporală de 2,40 kg
au pierdut 16,7%, ajungând după sacrificare, să cântărească 2,0 kg în carcasă, puii cu masa corporală de
2,50 kg au pierdut 16,0%, încadrându-se în categoria de carcase cu greutatea de 2,1 kg. La primele
operaţiuni tehnologice de abatorizare puii de carne pierd în mediu 16,1% din greutate.

În cadrul studiului s-a determinat şi randamentul la sacrificare a puilor de carne. Rezultatele acestor
investigaţii se prezintă în figura 2.

Observăm că indicii obţinuţi variază
de la 83,6% (în cazul puilor cu masa
corporală de 2,20 kg, 2,40 kg şi 2,53
kg) până la 85,4%, pentru puii cu
greutatea de 2,23 kg. Randamentul
mediu la sacrificare a puilor din crosul
Ross-308 a fost de 83,6%.

În experienţe s-a studiat ponderea
părţilor anatomice în carcase şi raportul
de carcase eviscerate şi tranşate. Re-
zultatele se prezintă în tabelele 1, 2 şi 3.

Se poate constata că din categoria
de carcase cu greutatea de 1,8 kg
n-au fost tranşate 36,5%, din categoria
de carcase cu greutatea de 1,9 kg

Figura 1. Masa medie a puilor de carne şi greutatea
carcasei, kg
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n-au fost tranşate 57,7 %, din categoria de
carcase cu greutatea de 2,0 kg nu s-au
tranşat 52,0 % şi din categoria de carcase
cu greutatea de 2,1 kg n-au fost tranşate
50,0%. Cele mai multe carcase eviscerate
au fost realizate din categoria de greutate
de 1,9 kg - 57,7%.

Studiind structura morfologică a carca-
selor la puii sacrificaţi se poate constata că,
în mediu, cantitatea de piept a variat de la
25,4% până la 26,6%, cel mai înalt indice a
fost înregistrat la categoria de greutate a
carcaselor de 2,1 kg, iar cel mai scăzut la
categoria de greutate a carcasei de 1,8 kg.

Tabelul 1. Carcase obţinute în urma sacrificării puilor, ( xSX ± )

Figura 2. Randamentul la sacrificare a
puilor de carne, %

Tabelul 2. Părţi anatomice ale carcaselor de pui, ( xSX ± )

Carcase eviscerate Carcase tranşate Organe interne şi resturi 
de abator Categoria de 

carcase, kg kg % kg % kg % 
1,8 7427,6± 2,9 36,5 8249,1±3,6 49,4 2580,8± 6,9 14,1 
1,9 16969,8 ±9,2 57,7 8358,0 ±2,9 28,3 4124,4 ±4,5 14,0 
2,0 13021,0± 2,4 52,0 8180,6± 4,1 34,3 3373,9± 2,6 13,7 
2,1 8707,0± 3,0 50,1 7710,9± 2,2 36,3 2613,6 ±4,2 13,6 

În mediu - 49,1 - 37,1 - 13,8 
 

Tabelul 3. Raportul părţilor anatomice în funcţie de greutatea carcaselor

Părţi anatomice după  tranşare, kg 
Tacâm (categorie) Set (categorie) 

Greutatea 
carcasei, 

kg 
 

Piept 
 

Şold 
 

Aripă I II I II 
 

Piele 
 

Grăsimi 
1,8 2095,7 

± 12,7 
3093,8 
±25,3 

841,6 
±7,9 

1038,1 
±4,2 

105,7 
±1,8 

547,7 
±4,8 

350,0 
±2,7 

159,5 
±3,2 

17,3 ±3,9 

1,9 2158,8 
±17,9 

2984,4 
±23,4 

844,7 
±6,4 

1055,4 
±1,3 

102,3 
±3,1 

573,3 
±6,7 

313,0 
±2,5 

315,9 
±5,9 

11,7 ±2,1 

2,0 2117,7 
14,3 

3161,1 
±14,0 

834,5 
±9,6 

982,9 
±1,6 

121,3 
±4,7 

542,3 
±2,1 

292,3 
±4,3 

104,5 
±2,5 

24,0 ±4,1 

2,1 2032,1 
±8,9 

2725,9 
±11,9 

777,9 
±3,5 

1071,3 
±2,3 

74,7 
±2,9 

557,3 
±2,3 

345,7 
±15,8 

94,3 
±5,0 

31,3 ±21,0 

 

Părţi anatomice obţinute, % 
Tacâm 

(categorie) 
Set (categorie) 

 

 
Greutatea 

carcasei, kg 
 

Piept 
 

Şold 
 

Aripă 
I II I II 

 
Piele 

 
Grăsimi 

1,8 25,4 37,4 10,2 12,7 6,7 1,3 4,2 1,9 0,20 
1,9 25,8 35,8 10,1 12,6 6,8 1,2 3,8 3,7 0,20 
2,0 25,8 37,7 11,2 11,9 6,7 1,6 3,5 1,3 0,30 
2,1 26,6 36,1 11,1 11,8 7,8 1,2 4,1 1,1 0,20 

În mediu 25,9 36,8 10,4 12,3 7,0 1,3 3,9 2,0 0,20 
  Cantitatea maximă de şold au avut-o carcasele din categoria de greutate de 2,0 kg şi a constituit
37,7%.

 Analizând ceilalţi indici luaţi în studiu n-au fost observate deosebiri esenţiale, cu excepţia cantităţii
de piele colectată după tranşare, cel mai înalt indice de 3,7 % înregistrându-se la categoria de carcase
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cu greutatea de 1,9 kg (în comparaţie cu celelalte categorii de carcase cu greutatea de 1,8%, 2,4% şi,
respectiv, 2,6%).

 În experienţe s-a analizat cantitatea de organe interne comestibile şi părţi anatomice obţinute după
tranşarea carcaselor. Rezultatele studiului se prezintă în tabelul 4 şi figura 3.

Tabelul 4. Organe interne comestibile, kg

Ficat Pip otă Inimă Categoria de 
carcase, 

kg 

Masa vie corporală a puilor 
în  mediu pe lot până la 

sacrificare, kg xSX ±  % xSX ±  % xSX ±  % 

1,8 22031,0 500,8±11,8 19,3 170,9±4,0 6,6 156,5±3,4 6,0 
1,9 35760,0 744,6±50,0 18,1 283,6±5,2 6,7 234,8±11,4 5,7 
2,0 29627,6 635,5±55,5 18,8 225,2±4,0 6,7 196,1±14,7 5,8 
2,1 22947,3 475,0±17,6 18,8 169,0±6,2 6,4 135,4±4,7 5,4 

 

Figura 3. Părţi anatomice ale carcaselor
de pui de carne, %

Studiul organelor interne comestibile a
arătat că masa acestora nu a variat foarte mult
între categoriile de greutate a carcaselor. De
exemplu, masa ficatului a oscilat între 18,1%
şi 19,3%, valoarea maximă fiind înregistrată
la carcasele cu greutatea de 1,8 kg.

Masa de pipote obţinute a variat de la 6,4%
până la 6,6%.

În ceea ce priveşte masa organelor co-
mestibile ale carcasei, se poate menţiona că
nu au fost înregistrate diferenţe esenţiale,
deoarece valorile acestui indice au fost practic
identice la toate categoriile de greutate a
carcaselor.

CONCLUZII

În urma sacrificării puilor cu masa corporală de 2,2 kg, 2,23 kg, 2,40 kg şi 2,53 kg au fost obţinute
carcase cu greutate de 1,8 kg, 1,9 kg, 2,0 kg şi, respectiv, 2,1 kg, reieşind din rezultatele studiului este
actuală tendinţa sporirii masei corporale, datorită obţinerii carcaselor cu greutate mai înaltă.

Rezultatele tranşării carcaselor au demonstrat că greutatea maximă de piept a fost obţinută în urma
sacrificării puilor cu masa corporală de 2,53 kg, care au fost clasificaţi la categoria de carcase cu
greutatea de 2,1 kg.

Cantitatea maximă de şold s-a obţinut de la puii care au avut masă corporală mai înaltă înainte de
sacrificare, aceasta fiind de - 2,40 kg, iar carcasele au avut greutate de 2,0 kg.

Cantitatea de grăsime nu a variat esenţial în funcţie de categoria de carcase, cu excepţia carcaselor
din categoria de greutate de 2,0 kg, la care grăsimea obţinută a constituit în mediu 0,2%.

 Masa organelor interne obţinute de la puii sacrificaţi de diferite greutăţi nu s-a deosebit esenţial.
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