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INTRODUCERE

Industria vinicold este traditional consideratd o ramura de
bazd si strategicd a economiei Republicii Moldova. Aceasta
afirmatie este demonstratd atat prin contributia directd a ramurii la
formarea principalilor indicatori de performantd a economiei, cat si
indirect, prin influenta acesteia asupra altor sectoare ale economiei,
datoritd lantului valoric care asigura functionarea sectorului
respectiv, prin traditiile, istoria, implicatiile culturale si mai ales
cele sociale.

Republica Moldova se enumerd printre tarile care are tot
necesarul pentru dezvoltarea unei vinificatii de succes: soiuri de
struguri, conditii climaterice favorabile, soluri fertile, utilaje
moderne etc.

Proiectarea 1intreprinderilor vinicole comportd o analiza

profunda si este directionatd spre realizarea mai multor scopuri:

- implementarea tehnolojiilor inovationale;

- elaborarea schemelor tehnologice de producere a unor

produse vinicole;

- elaborarea unor planuri pe perspectiva de dezvoltare;

- diversificarea si specializarea intreprinderilor;

- utilizarea utilajelor si echipamentelor moderne;

- respectarea cerintelor igienice specifice intreprinderilor de

prelucrare a strugurilor;

- utilizarea rationala a materialelor auxiliare.

Proiectarea unei sectii sau a unei intreprinderi vinicole se
bazeazad pe organizarea rationald a procesului tehnologic, care
constd 1n utilizarea tehnologiilor moderne, procedeelor eficiente de
procesare a strugurilor, calculelor tehnologice si implementarea
unor scheme de control eficiente, care ar asigura calitatea Tnalta a
produselor vinicole.
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