
și prin intermediul nematodelor și insectelor vectori în asociere cu insectele pe zone și sectoare. 

Specia 
Maladia virotică si virusul 

provocator 
Vectorii de transmitere 

(F%) frecven 

afecțiunilor 

(I%) intensit. 

extinderii bolii 

Prun  1.Pătarea inelară a 

frunzelor;  

2.Scurtnodarea lăstarilor; 

3.Cloroza- necroza pestriță; 

4.Vărsatul prunului; 

(Prunus virus) 

 Inocularea prin altoire, 

nematode vectori din genurile 

Xiphinema și 

Longidorus spp, insecte 

vectoriale asociate. 
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CONCLUZII 

Rezultatele analizelor de laborator estimează valori variabile referitor la densitatea numerică de 

80-200 ex/100 gr. sol, în mediu pe sectoare și zone cercetate cu diferențe mici. (Graficul 1.) S-a 

stabilit structura complexelor și diversitatea taxonomică al nematodelor parazite și vectoriale la prun, 

în număr de 15-19 specii, clasificate trofic parazitar în 5 grupe, cu predominanța de 42-50 % a 

speciilor ectoparazite, urmate de endoparazite și vectori virusuri 

S-a constatat frecvența și abundența speciilor depistate (12-20%) asociate în comunități din 

genurile: Xiphinema, Pratylenchus, Paratylenchus, Helicotylenchus, Mesocriconema, 

Criconemoides. S-au depistat și evidențiat speciile periculoase vectori de nepo-virusuri cum sunt: X. 

brevicole, X. vuitennezi, Longidorus elongatus prin evidența virozelor în valori de 5-15%, prin 

simptome de scurtnodarea lăstarilor, pătarea inelră, cloroze, necroze cu urmări patologice ireversibile 

pomilor de prun (Tabelul 1). Aceste investigații prezintă o semnificație majoră teoretico-aplicativă 

bioindicatoare în evaluarea controlului biologic fitoparazitar în livezile de prun pentru ajustarea unor 

remedieri al nivelului de impact fitoparazitar.  
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TESTING SOME PRODUCTION TECHNOLOGIES OF RED GRAPE JUICE  

TESTAREA UNOR TEHNOLOGII DE PRODUCERE A SUCULUI ROȘU DE 
STRUGURI 

 GRIZA INA, VACARCIUC LIVIU 
 Universitatea Tehnică din Moldova 

 Abstract. The process of primary processing of black grapes in viticulture and canning branches aims 

to mechanize the process of extracting the color from the whole grapes before the fermentation of the must in 

order to obtain different types of red juice and red wine. To be solved: simplification of the scheme and the 

creation of the universal technological line for juice - wine with increased hygienic properties and reduced 

expenses. The whole grapes received in the bunker-press are treated with 0.2% SO2 solution, hot 550C for 15 

minutes, which can be recovered for other batches of raw material. The decontaminated grapes are thermally 

treated (selectively the skin) for 10-20 minutes with hot must +60-850C, followed by the first cycle of hydraulic 

(pneumatic) pressing with the separation of the pigmented dietary red must and storage. The rest of the mass 
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in the bunker-press is dosed with potassium pyrosulfite together, dihydroxyfumaric acid and with hot must + 

600C for 10 minutes for the final extraction: anthocyanins - SBA, cooling it to + 250C, pressing the second 

with the selection of the must fraction and fermentation to make red wine. 

 Key words: grapes, must, wine, factors, anthocyanins, color.  

 

 Rezumat. Procedeul procesării primare a strugurilor negri în ramura vitivinicolă și cea de conserve are 

scop mecanizarea procesului de extracție a culorii din strugurii întregi până la fermentarea mustului pentru 

obținerea diferitor tipuri de suc roșu și vin roșu. Se rezolvă: simplificarea schemei și crearea liniei tehnologice 

universale pentru suc - vin cu însușiri igienice sporite și cheltuieli reduse. Strugurii întregi recepționați în 

buncher-presă sunt tratați cu soluție de 0,2 % SO2, calda 550C timp de 15-minute, cu recuperarea soluției pentru 

alte loturi de materie primă. Strugurii decontaminați sunt tratați termic (selectiv pielița) timp de 10–20-minute 

cu must fierbinte +60-850C, urmează ciclul unu de presare hidraulică (pneumatică) cu separarea mustului roșu 

dietetic pigmentat și depozitarea acestuia. În restul masei din buncher-presă se dozează pirosulfit de potasiu în 

ansamblu cu acid dihidroxifumaric şi cu must fierbinte + 600C timp de 10-minute pentru extracția finală: 

antociani - SBA, răcirea la + 250C, presarea a doua cu selectarea fracțiunii de must și fermentarea pentru 

prepararea vinului roșu. 

 Cuvinte cheie: struguri, must, vin, factori, antociani, culoare. 
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CONDIȚIILE CLIMATICE – FACTOR DE RISC ÎN DEZVOLTAREA SECTORULUI 
AGROALIMENTAR 
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Keywords: Agri-food sector, Climatic conditions, Development.  

Abstract. Climatic conditions can be an important risk factor in the development of the agri-food sector, 

because agricultural crops are sensitive to changes in temperature, humidity, precipitation and other weather 

conditions. 

Climate change, such as global warming, can bring about significant changes in weather patterns, such 

as more frequent periods of drought, floods, storms or extreme temperatures. These extreme weather conditions 

can lead to significant crop losses, thus affecting the food safety and economic security of farmers. 

In addition, climate change can also affect the quality of agricultural products. For example, an increase 

in temperature can affect the taste, aroma and texture of agricultural products, which can lead to a decrease in 

the quality of food products. In addition, some species of plants and animals may be affected by climate change, 

which may lead to the loss of genetic diversity and increase the risk of extinction of certain species. 

To reduce the impact of extreme weather and climate change on the agri-food sector, farmers and food 

producers can take steps to adapt and become more resilient to these changes. For example, sustainable 

agricultural practices can be implemented, such as efficient irrigation, crop rotation (ie using crop rotations), 

using plant varieties that are more resistant to drought or disease, and practicing organic farming. In addition, 

governments and international organizations can support research and development to find new and innovative 

solutions to deal with climate change and promote sustainable food production. 

 

Cuvintele-cheie: Condiții climatice, Dezvoltare, Sector agroalimentar. 

Rezumat. Condițiile climatice pot fi un factor important de risc în dezvoltarea sectorului agroalimentar, 

deoarece culturile agricole sunt sensibile la schimbările în temperatură, umiditate, precipitații și alte condiții 

meteorologice. 

Schimbările climatice, cum ar fi încălzirea globală, pot aduce variații semnificative în tiparele 

meteorologice, precum perioade mai frecvente de secetă, inundații, furtuni sau temperaturi extreme. Aceste 

condiții meteorologice extreme pot duce la pierderi semnificative ale recoltelor, afectând astfel siguranța 

alimentară și securitatea economică a fermierilor. 

În plus, schimbările climatice pot afecta și calitatea produselor agricole. Spre exemplu, o creștere a 

temperaturii poate afecta gustul, aroma și textura produselor agricole, ceea ce poate duce la o scădere a calității 

produselor alimentare. În plus, unele specii de plante și animale pot fi afectate de schimbările climatice, ceea 
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