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REZUMAT  

Teza conține: 72 pagini, 15 ilustrații, 11 tabele, 33 surse bibiliografice. 

Cuvente cheie: păstrarea strugurilor, depozit frigorific, eficiență energetică, sistem 

electric. 

Obiectul cercetărilor din teza de master îl constituie depozitul frigorific 

pentru păstrarea strugurilor de la Gospodăria Țărănească ,,ARAMA DUMITRU”, 

din s. Roșu, r. Cahul. 

Scopul tezei de master constă în modernizarea sistemul electric al 

depozitului frigorific pentru păstrarea strugurilor de la Gospodăria Țărănească 

,,ARAMA DUMITRU”, din s. Roșu, r. Cahul, pentru creșterea eficienței procesului 

de păstrare, cu reducerea consumului de enregie electrică și asigurarea păstrării 

calitățiii strugurilor pe durate mari. 

Sarcinile  principale ale tezei de master:  

- Anаlizа particularităților actuale cu privire la producerea și păstrarea 

strugurilor la Gospodăria Țărănească ,,ARAMA DUMITRU”, din s. Roșu, r. 

Cahul;  

- Evidențierea problemelor existente la Gospodăria Țărănească și 

argumentarea necesității stringente de modernizare a frigiderului de la 

Gospodăria Țărănească;  

- Identificarea soluțiilor corespunzătoare privind modernizarea sistemului 

electric al frigiderului pentru păstrarea strugurilor;  

- Estimarea eficenței modernizării sistemului electric al frigiderului de la 

Gospodăria Țărănească, cu reducerea consumului de energie electrică și 

asigurarea păstrării strugurilor pe durate mari. 

 Rezultatele principale obținute ale tezei de master și semnificația lor. În baza 

cercetărilor efectuate în teza de master au fost sporită eficiența procesului de păstrare 

a strugurilor de la Gospodăria Țărănească ,,ARAMA DUMITRU”, din s. Roșu, r. 

Cahul, preponderent cu: reducerea consumului de enregie electrică și asigurarea 

păstrării calității strugurilor pe durate mari. 

 



 

SUMMARY 

The thesis contains: 72 pages, 15 illustrations, 11 tables, 33 bibliographical 

sources. 

Keywords: grape storage, cold storage, energy efficiency, electrical system. 

The object of research in the master's thesis is the cold store for keeping 

grapes from Gospodaria Țărănească "ARAMA DUMITRU", from Roșu village, 

Cahul district. 

The aim of the master's thesis is to modernize the electrical system of the 

cold store for keeping grapes from Gospodaria Țărănească "ARAMA DUMITRU", 

from Roșu village, Cahul district, to increase the efficiency of the storage process, 

with the reduction of electricity consumption and ensuring the preservation the 

quality of the grapes for long periods. 

The main tasks of the master's thesis: 

- Analysis of the current particularities regarding the production and storage 

of grapes at the "ARAMA DUMITRU" Farm in Roșu village, Cahul district; 

- Highlighting the existing problems at Gospodăria țărănească and arguing 

the urgent need to modernize the refrigerator at Gospodăria țărănească; 

- Identification of appropriate solutions regarding the modernization of the 

electrical system of the refrigerator for keeping grapes; 

- Estimation of the efficiency of the modernization of the electrical system of 

the refrigerator at Gospodăria țărănească, with the reduction of electricity 

consumption and ensuring the preservation of grapes for long periods. 

The main results obtained of the master's thesis and their significance. 

Based on the research carried out in the master's thesis, the efficiency of the 

process of keeping grapes from Gospodaria Țărănească "ARAMA DUMITRU", 

from the village of Roșu, Cahul district, was increased, mainly with: reducing the 

consumption of electricity and ensuring the preservation of the quality of the 

grapes long durations. 
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