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1. STUDIU BIBLIOGRAFIC

1.1 Soiurile de struguri rosii omologate in Republica Moldova

Tn Moldova sunt cultivate si utilizate pe larg urmitoarele tipuri de soiuri de struguri rosii: Saperavi,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec, Cabernet Franc, Shiraz/Syrah, Pinot Noir, unde sunt inregistrate in
Catalogul soiurilor de plante 2022. Soiurile autohtone de struguri includ Rara B
Neagra si Feteasca Neagra. cu o istorie de peste 2000 de ani, acest soi isi are :
originile din valea raului Prut din zona de sud-vest a Moldovei. Formele
parentale: selectie populara, cultivata in timp direct din salbaticie. Sinonime:
Coada Randunicii, Coada Rindunicei, Coada Rindunicii, Pasareasca Neagra,
Poama Fetei Neagra (RO/ MD), Chornaya Fetyaska (RUS), Fekete Leanyka
(HUN), Méadchentraube Schwarz, Schwarze Madchentraube (DE). Feteasca
Neagra este cultivata in special in regiunile viticole Dealurile Munteniei si

Olteniei, Dealurile Moldovei, Banat, Crisana si Maramures, Colinele

Dobrogei, Terasele.

Soiul de struguri-Feteasca Neagra este unul din cele mai cultivate soiuri si in Republica

Moldova.Suprafata plantatiilor de vita de vie Feteasca regala ocupata in Roméania — 2971.9 ha. Suprafata soiului,
ocupata in Republica Moldova (inregistrata in RVV, 30.12.2019): Ocupa locul 3 intre soiurile indigene dupa
suprafata si constituie — 242.0 ha, inclusiv 54.0 ha luate in evidenta pentru producerea produselor vitivinicole cu
IGP. Din acest soi se pot obtine atat roze-uri deosebite, cat si vinuri rosii ce pot fi invechite in lemn de calitate si
ulterior 1n sticla, rezultand vinuri de mare marca, cu o tipicitate pronuntata.

Profilul aromatic-aroma de fructe de padure, visine, prune uscate, stafide negre, usor condimentat, amintind de
scortisoard, piper negru boabe, ienibahar sau vanilie, si este mai bogat si mai fin odata cu invechirea.

Soiul de struguri-Rara Neagrid a fost inclusd printre primele in catalogul soiurilor de plante ale

Republicii Moldova n anul 1946. Datele stiintifice (P. Ungureanu, 1960, P.
Macarenco, 1988) demonstreaza, ca soiul Rara neagra se cultiva din vremuri
stravechi In multe localitati din Moldova, dar cele mai bune si renumite vinuri
din acest soi, care se realizau la cele mai inalte preturi, se obtineau in localitatile
Purcari, Rascaieti, Leuntea, Talmaza si Causeni — toate din aria delimitata
pentru IGP “Stefan Voda”. Formele parentale: rezultat al selectiei populare,
vechimea acestui soi de struguri este din perioada geto — dacilor. Sinonime:

Bébeasca neagra, Caldarusa, Raschirata, Serecsia, Cracdnata, Neagra babeasca
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