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acestui proiect este abordată această problemă prin intermediul concentraţiei de nanopar-
ticule biocompatibile cu care este funcţionalizată matricea polimerică.

2.75   PRODUSE FUNCŢIONALE OBŢINUTE PRIN VALORIFICAREA AGENŢILOR NATU

RALI DE TEXTURĂ ȘI CAROTENOIDE / FUNCTIONAL PRODUCTS OBTAINED BY 

THE USE OF NATURAL TEXTURE AND CAROTENOID AGENTS

Echipa proiectului:   Tatiana Capcanari, Cristina Popovici, Eugenia Covaliov, Violina Popovici, Oxana 
Radu, Adelina Popescu 

Proiect nr. 19.80012.51.09A (proiect de stat pentru tineri cercetători, în cadrul contractului nr.19 TC 
din 24.05.2019) 

Descrierea proiectului: Scopul proiectului constă în  dezvoltarea şi aprofundarea cercetărilor fun-
damentale şi aplicative cu impact major în domeniul tehnologiei produselor alimentare, 
valorifi cării surselor agroalimentare în scopul obţinerii a agenţilor naturali de textură și ca-
rotenoide prin metode de extracţie inovative cu posibilitatea utilizării lor în diversifi carea 
produselor. Elaborarea „alimentelor funcţionale” cu efectele benefi ce asupra organismului 
uman.
Rezultate preconizate: Metode inovative de fabricare a produselor funcţionale cu agenţi 
naturali de textură și carotenoide. Compoziţia chimică şi potenţial funcţional al compuşi-
lor bioactivi. Procedee şi reţete argumentate ştiinţifi c privind fabricarea sortimentului de 
produse funcţionale. Metodologia determinării termenului de valabilitate a produselor fer-
mentate elaborate.

Project description: Project aim is the development of fundamental and applied studies with a high 
impact in the fi eld of food technology, the valorisation of agri-food sources in order to ob-
tain natural texture agents and carotenoids by innovative extraction methods with the pos-
sibility of their use for food products diversifi cation; the development of “functional foods” 
with benefi cial eff ects on the human body.
Expected results: The innovative methods of functional products production with natural 
texture agents and carotenoids. Chemical composition and functional potential of bioacti-
ve compounds. Scientifi c justifi ed production processes and recipes. Evaluation methods 
for shelf-life determination of developed products.

Importanţa socio-economică sau tehnică: Proiectul se încadrează în necesităţile pieţei Republicii 
Moldova având în vedere lipsa fabricării produselor funcţionale pe scara industrială. Pentru 
dezvoltarea dinamică a acestei ramuri sunt necesare tehnici şi tehnologii noi, acte normati-
ve privind calitatea şi securitatea produselor funcţionale în acord cu reglementările interna-
ţionale privind procesarea alimentelor.

2.76   EFECTUL FUNCŢIONALIZĂRII CU NANOPUNCTE DE Pd ȘI PdO
2
 A PELICULELOR 

DE CuO/Cu
2
O PENTRU SENZORI DE GAZE EXPLOZIVE ȘI VOLATILE / THE EFFECT 

OF FUNCTIONALIZATION OF CuO/Cu
2
O NANOSTRUCTURED FILMS WITH Pd AND 

PdO
2
 NANODOTS FOR EXPLOSIVE AND VOLATILE GASES SENSORS 

Echipa proiectului:   Vasilii Creţu, Nicolai Ababii, Vasile Postica, Nicolae Magariu, Dan Toacă 

Descrierea proiectului: Proiectul propus are ca scop realizarea cercetărilor aplicative în dome-
niul nanotehnologiilor, aplicarea metodelor cost-efective pentru sinteza și caracterizarea 
nanoheterojoncţiunilor fazelor mixte de CuO/Cu

2
O, funcţionalizarea suprafeţei cu nano-

puncte de Pd și PdO
2
 și cercetarea  lor în calitate de senzori de gaze ce ar permite detectarea 

rapidă și efi cientă a gazelor explozive și volatile. Pentru cercetarea detaliată a materialelor se 
vor folosi metode moderne, pentru caracterizarea structurală se va folosi XRD, pentru carac-
terizarea morfologică se va folosi SEM cu o rezoluţie înaltă, pentru caracterizarea modurilor 
vibraţionale se va folosi micro-Raman, iar pentru caracterizarea chimică se va folosi EDX.

Project description: The proposed project aims at the implementation of applied nanotechnology 
research, the application of cost-eff ective methods for the synthesis and characterization 
of CuO/Cu

2
O mixed phase nanoheterojunctions, the functionalization of surface with na-
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nodots of Pd and PdO
2
 and their research as gas sensors that would allow rapid and 

effi  cient detection of explosive and volatile gases. For the detailed investigation of the 
materials we will use modern methods, XRD will be used for the structural characteriza-
tion, high resolution SEM will be used for the morphological characterization, micro-Ra-
man will be used for the characterization of the vibrational modes and for the chemical 
characterization EDX. 

Importanţa socio-economică sau tehnică: Proiectul se bazează pe cercertarea aplicată  (art. 7 
din Codul cu privire la știinţa și inovare al Republicii Moldova nr. 259 din 15.07.2004), pre-
supune cercetarea știinţifi că orientată spre lărgirea cunoștinţelor aplicative adâncind și 
dezvoltând domeniul senzorilor de gaze pe baza oxizilor semiconductori, îmbunătăţirea 
lor prin utilizarea de materiale cu conductibilitatea electrică de tip p. Proprietăţi ex-
celente ale oxizilor semiconductori de tip-p (CuO, Cu

2
O), fac aceste materiale tot mai 

atractive pentru diverse aplicaţii practice. Multitudinea de publicaţii în dierite reviste de 
plan internaţional indică clar importanţa domeniului pe piaţa globală.  

2.77  SIMULAREA MATEMATICĂ COMPUTERIZATĂ A FENOMENELOR DE TRANS

FER ÎN PRODUSE VEGETALE UMEDE LA TRATAREA CU MICROUNDE / COMPU

TERIZED MATHEMATICAL SIMULATION OF TRANSFER PHENOMENA IN MOIST 

VEGETABLES USING MICROWAVE TREATMENT

Echipa proiectului:   Marin Guţu, Vitali Vișanu, Mihail Melenciuc, Mihail Balan, Ion Vișanu 

Descrierea proiectului: Obiectivele principale ale Strategiei în domeniul siguranţei alimentelor 
pentru anii 2018-2022 (Hotărârea Guvernului nr.1150 din 20 decembrie 2017) sunt atin-
gerea unui grad înalt al siguranţei alimentelor şi al încrederii consumatorului privind si-
guranţa alimentelor prin diversitatea produselor alimentare, accederea la pieţe de desfa-
cere externe și asigurarea unei colaborări strânse și armonioase între autorităţile publice 
centrale. Cercetările din cadrul proiectului vor contribui la elaborarea şi implementarea 
de noi metode de procesare a produselor vegetale, ceea ce va permite deschiderea de 
noi locuri de muncă, dezvoltarea sectorului de procesare a producţiei agricole vegetale 
şi exportul de produse fi nite cu valoare adăugată.

2.78  INVESTIGAREA PROPRIETĂŢILOR TERMOELECTRICE ȘI OPTICE ALE MATE

RIALELOR NANOSTRUCTURATE ȘI SISTEMELOR MOLECULARE / INVESTIGA

TION OF THERMOELECTRIC AND OPTICAL PROPERTIES OF NANOSTRUCTURED 

MATERIALS AND MOLECULAR SYSTEMS

Echipa proiectului:   Ionel Sanduleac, Silvia Andronic, Tatiana Oloinic, Alexandra Mîrzac 

Descrierea proiectului: Lucrarea propusă prezintă rezultatele proiectului pentru tineri cercetători 
13/29.10.18F. S-a propus investigarea proprietăţilor termoelectrice ale cristalelor organi-
ce nanostructurate de tip p și de tip n, ca functie de temperatură. Determinarea parame-
trilor optimi pentru implementarea materialelor date în dispozitive de conversie  directa 
a energiei termice în energie electrică și a dispozitivelor de refrigerare. Un alt obiectiv 
este dezvoltarea tehnologiei de comunicare optică prin utilizarea laserelor cu puncte 
cuantice ca element principal și obţinerea condiţiilor adecvate pentru comportamentul 
de rezonanţă coerentă. Pentru aplicaţii în domeniul spectroscopiei, imagisticii hipersen-
sibile, telecomunicaţiilor de înaltă rezoluţie, a fost propusă investigarea sistemelor cu 
dipol permanent pentru generarea undelor electromagnetice în domeniul terahertz. 

Project description: This works presents the results obtained in the frame of the project for young 
scientists 13/29.10.18F. The objectives consisted of: the investigation of thermoelectric 
properties of nanostructured organic crystals of p and n – type as a function of tempera-
ture, and the identifi cation of optimal parameters for implementation in thermoelectric 
devices for power generation or for thermoelectric cooling. Also, we have focused on 
the development of optical communication technology by using quantum dots lasers, 
and the description of appropriate behavior of the laser in the region of coherent reso-


