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Asigurarea fabricii cu energie termică, electrică şi cu apă. 
Purificarea apelor reziduale. Economisirea resurselor energetice. 
Organizarea serviciului  de reparare la întreprindere. 

Serviciul de raţionalizări şi invenţii de la întreprindere.  
Structura serviciilor de proiectare şi cercetări ştiinţifice de la 

întreprindere. 
În timpul practicii, studenţii îşi aprofundează cunoştinţele 

teoretice în domeniul securităţii muncii, studiind la întreprindere 
actele legislative privind tehnica securităţii şi ocrotirea muncii, le 
compară cu starea reală din întreprindere. În acest scop, în timpul 
practicii se va studia „Regulamentul despre ordinea cercetării 
cazurilor de traumatism la producere”, modul de completare a 
actelor de traumatism, forma T-1. 

Se vor menţiona profesiile muncitorilor cu grad sporit de 
pericol al muncii, care necesită studii speciale şi atestare. 

Analiza condiţiilor de muncă include trei etape principale: 
– Determinarea condiţiilor de muncă reale la întreprindere; 
– Măsurile de profilactică folosite pentru ameliorarea 

condiţiilor de muncă şi aprecierea eficacităţii lor; 
– Examinarea şi elaborarea tehnologiilor noi, care ar 

exclude traumatismul. 
– Studierea sistemului de ventilare al încăperilor de 

producere, sistemelor de protecţie contra electrocutării. 
 
 

1.3. Raportul despre rezultatul stagiului  
 

Partea textuală grafică a raportului la practica tehnologică se 
întocmeşte în conformitate cu cerinţele din anexa 2. 

 
2. Asigurarea didactico – metodică a stagiului la  

practica tehnologică 
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