
1 
 

UNIVERSITATEA TEHNICA A MOLDOVEI 

Facultatea Tehnologie şi Manăgement în Industria Alimentară 

Catedra Enologie 

 

 

 

ANALIZA STRUCTURII FIZICO-CHIMICE  
A STRUGURILOR LA SOIURILE PENTRU  

STRUGURI DE VIN OMOLOGATE ÎN R. MOLDOVA 
 

Indicaţii metodice destinate studenţilor 
anului III-IV, specialitatea 2204 

Tehnologia vinului şi a produselor 
obţinute prin fermentare 

 

 

 

 

 

 

CHIŞINĂU 
U.T.M. 

                                                   2012  

Digitally signed by 
Library TUM
Reason: I attest to the 
accuracy and integrity 
of this document



2 
 

        Prezenta indicaţie metodică cuprinde structura fizico-chimică a 
soiurilor pentru struguri de vin omologate şi cultivate în R. 
Moldova. Lucrarea este destinată studenţilor specialităţii 
”Tehnologia vinului şi a produselor obţinute prin fermentare” în 
scopul elaborării proiectelor de an şi  a proiectelor de licenţă la 
specialitate. 
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