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INTRODUCERE 

 

Teza de master este o lucrare fundamentală elaborată de 

absolvent care îşi face studiile la masterat în domeniul calitatea şi 
securitatea produselor  alimentare.  

Teza de master are caracter creativ. Tematica tezelor de 

masterat se elaborează la Catedra Tehnologia Produselor 

Alimentare şi se aprobă de către Consiliul Ştiinţific al FTMIA.  

Conţinutul tezei include studiul documentar, elaborări, 
proiectări, cercetări, formularea deciziilor privind modernizarea 
sau crearea unui sistem de asigurare a calităţii, controlul calităţii 
alimentului, inclusiv elaborarea unui sistem de siguranţă a 
alimentului examinat etc. Conform planului de învăţământ, 
elaborarea tezei este etapa finală  a Ciclului II de studii şi cercetare 

la masterat la specialitatea Tehnologia produselor alimentare cu 

specializarea Calitatea şi securitatea produselor  alimentare.  

 

Teza de master nu trebuie privită ca un act formal necesar 

pentru  finisarea studiilor de instruire la  masterat. 

 

    

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Scopul elaborării tezei de master constă în formularea şi 
soluţionarea problemelor actuale privind asigurarea şi 
controlul calităţii, securitatea produselor alimentare, cu 

aplicarea cunoştinţelor teoretice şi practice din domeniul 

ingineriei tehnologice acumulate pe parcursul studiilor 

disciplinelor  programului de învăţământ superior de masterat. 
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