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I. Preliminarii

Chimia organica este obiectul fundamental indispensabil
specializarii in domeniul tehnologiei alimentelor. Restrictiile tot mai
severe impuse de comunitatea internationald in ceea ce priveste materiile
prime, auxiliare si finite specifice industriei alimentare solicita specialisti
cu cunostinte temeinice atat din punct de vedere tehnic, tehnologic, cat si
chimic, biochimic, microbiologic si toxicologic.

Scopul principal al cursului Chimie organicd consta in asigurarea
continuitatii procesului de instruire la disciplinele fundamentale pentru
crearea bazei profesionale a tehnologilor de Tnalta calificare si aplicarea
legitatilor fundamentale ale chimiei organice in realizérile progresiste din
domeniul tehnologiei alimentelor.

Cursul Chimie organicd este inclus in categoria unitatilor de
curs fundamentale pentru studentii Facultatii Tehnologia Alimentelor, si
anume, a programelor de studii:

0710.1 Ingineria si managementul in alimentatia publicd (IMIA);
0711.4 Biotehnologii (BTI);
0721.1 Tehnologia si managementul alimentatiei publice (TMAP);
0721.2 Tehnologia produselor alimentare (TPA) cu optiunile:
v" Tehnologia panificatiei (TP);
v" Tehnologia carnii si produselor din carne (TCr);
v" Tehnologia laptelui (TL);

» 0721.3 Tehnologia vinului si a produselor obtinute prin fermentare

(TVPF).
Consolidarea materialului teoretic si obtinerea abilitatilor practice

se realizeazad 1n procesul efectuarii lucrdrilor de laborator, lucrarilor
individuale, proiectelor de an si a proiectelor de licenta.

YV VVY

Obiectivele principale ale cursului Chimie organicd constau in
formarea la studenti a urmatoarelor abilitati:

e Cunoasterea claselor principale de compusi organici, structura,
izomeria, nomenclatura sistematica si importanta acestora; cunoasterea
naturii legaturilor chimice in compusii organici si mecanismele de reactii
caracteristice acestora; realizarea conexiunii dintre mecanismele reactiilor
si procesele chimice care au loc in timpul prelucrarii §i pastrarii
produselor alimentare.

e Cunoasterea proprietatilor reprezentantilor mai importanti ai acizilor
alifatici, saturati, nesaturati, aromatici, mono- i dicarboxilici,
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hidroxiacizilor si oxoacizilor mai raspanditi; acizii fenoli, raspandirea in
naturd, utilizarea in industria alimentara.

e Cunoasterea derivatilor acizilor carboxilici — esteri, grasimi, ceruri $i
fosfolipide. Indicii de calitate ai lipidelor, argumentarea importantei
practice.

e Cunoasterea aminoacizilor naturali, proprietatile acestora, rolul in
naturd si modul de formare a peptidelor.

e Reprezentarea formulelor monozaharidelor si dizaharidelor mai
raspandite, cunoastereca fenomenelor mutarotatia, transformarile
tautomere, inversia; proprietatile monozaharidelor, dizaharidelor; reactiile
de identificare; particularitatile polizaharidelor; descrierea proceselor
biochimice importante pentru biotehnologia alimentelor.

e Aplicarea in practicd a metodelor de purificare, separare si
identificare a compusilor organici; sinteza unui compus organic §i
determinarea constantelor fizico-chimice; proprietatile si domeniile de
utilizare a compusilor cercetati. Realizarea practicd a unor reactii de
analiza functionala a hidratilor de carbon.

e Cunoasterea masurilor de securitate a muncii in cazul utilizarii
diferitor substante organice.

e Cunoasterea impactului negativ al unor aditivi alimentari, de sinteza
chimicd asupra organismelor vii, cauzelor poludrii si metodelor de
protectie a mediului inconjurator.
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