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INTROUCERE 
 

Microbiologia generală este o ştiinţă biologică 
fundamentală, care studiază morfologia, fiziologia şi sistematica 
microorganismelor, originea şi evoluţia lor, fenomenele  ereditare şi 
variabilitatea microbiană, cuprinzând un sistem organizat de 
cunoştinţe privind legile după care se desfăşoară activitatea 
microorganismelor.  

Microorganismele reprezintă sisteme cu organizare 
complexă, moleculare sau pluricelulare, cu metabolism propriu şi 
continuare genetică, cu o infinită diversitate a caracterelor 
morfologice şi fiziologice. În sensul acestei definiţii, din imensul 
grup al microorganismelor fac parte fungii – drojdii (levuri) şi 
mucegaiuri (fungi filamentoşi), bacterii, alge microscopice, 
protozoare etc. 

Bacteriile, având dimensiuni de ordinul μm, nu pot fi văzute 
cu ochiul liber, de aceea ele sunt examinate cu ajutorul 
microscopului.  Anthoni van Leeuwenhoek (1632-1723) a fost 
primul care a studiat bacteriile și alte microorganisme la microscop. 

Specialiştii din industria alimentară trebuie sa aibă abilităţi 
în aprecierea calităţii şi siguranţei alimentelor, în controlul 
microbiologic al produselor alimentare, să cunoască metodele 
microscopice, mediile de cultură utilizate în diferite testări  
microbiologice, factorii care influenţează evoluţia 
microorganismelor şi să aprecieze corect rezultatele obţinute în 
controalele microbiologice. 
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