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GENERALITATI

Analiza fizico-chimicd este o etapa importantd in controlul
calitatii produselor alimentare.

Centrul nodal al analizei produselor alimentare il reprezinta
calitatea. Aceasta are semnificatia unui ansamblu de caracteristici
ale unui produs alimentar reprezentat in principal prin indicatori de
destinatie care se referd la compozitia si structura produsului,
indicatori tehnici ce includ caracteristicile senzoriale, proprietatile
fizico-chimice; indicatori estetici ce caracterizeazd integritatea
compozitionald a unui produs alimentar.

Controlul fizico-chimic al produselor alimentare prevede
studierea metodelor de determinare a indicilor de calitate ai materiei
prime, materialelor auxiliare si produsului finit, modul de dirijare al
calitatii produselor alimentare.

Studentii Invata:

» sa organizeze controlul de calitate al produselor alimentare
si sa stabileasca metodele de analiza;

» sa aplice metodele analitice in controlul productiei si
produselor alimentare;

» sa aplice o abordare complexa prin combinarea metodelor
analitice cu cele instrumentale;

» sa studieze diverse documente tehnice cu caracter
normativ;

» sa elaboreze un buletin de analiza a produsului analizat.
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