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TЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ АСПЕКТЫ ПРОИЗВОДСТВА СУХОГО КРАСНОГО ВИНА 

ИЗ МЕСТНОГО СОРТА RARA NEAGRĂ В УСЛОВИЯХ МИКРОВИНИФИКАЦИИ 

TУM 

 

В статье представлены результаты изучения процесса разработки и технологической 

обработки красных вин из местного сорта Rara Nеagra из виноградников Пуркари, 

производимых в секции микровинификации ТУМ. Значение стандартного содержания 

рутина составляет 7,24 мг/ л, кверцетина 74 мг/л, общего ресвератрола 5 мг / л и 

антиоксидантной способности 76,67% инхибации стабильного органического радикала 

DPPH. По окончании технологического процесса переработки и обработки винограда с 

получением готового продукта величина содержания биологически активных веществ 

снижается на 15 ÷ 25%. 

Ключевые слова: антиоксидантная способность, фенольные вещества и красное вино   

 

ВВЕДЕНИЕ 

Республика Молдова имеет богатую историю в виноделии, имеет второстепенные 

традиции в виноделии. Климатические условия, характерные для Молдовы, а также 

специфический рельеф, позволили создать уникальные условия для выращивания винограда. 

Винодельческая отрасль Молдовы занимает одно из важнейших мест в народном хозяйстве 

республики [1]. 

На основе ассортимента вин, производимого национальными предприятиями за 

последние 5-10 лет, выявлено увеличение и диверсификация качественных сухих красных 

вин, производимых на основе черного местного сорта Rara Neagră и в смеси с европейскими 

и грузинскими сортами, выращиваемыми в стране при производстве знаменитых вин. 

(Черный Пуркарский, Красный Пуркарский, Rara Neagră Пуркарский и т.д.).  

С ароматической точки зрения вина Rara Neagră сорта демонстрируют как красные 

фруктовые ароматы (вишня, сушеная слива, яблоко и черная смородина), так и легкие 

цветочные тона (фиалки, кожура и ирисы) на тонком землистом фоне.  

Эта диверсификация национа-льного производства вина опре-деляется потребностями 

потреби-телей в винах, полученных из местных сортов, и отличного качества [2-3]. Как 

описание, местный сорт Rara Neagră представляет собой старый румынский сорт, 

происходящий непосредственно от дикой лозы Vitis  

Vinifera Sylvestris. 
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Рисунок 1. Внешний вид винограда сорта Rara 

Neagră 

Культивируется на виноградниках в центре и на 

юге Республики Молдовы и Румынии: 

виноградники Яссы, Молдавское поле, Панчу, 

Галлов и т.д. а в Украине – Измальской, 

Херсонской, Винницкой, Одесской и 

Кировоградской областей [3-4].  

Термин биологически активное вещество 

представляет собой соединение с высокой 

физиологической активностью при низких 

концентрациях по отношению к определенным 

группам живых организмов или группам клеток. 

Эти соединения представляют собой химические вещества, которые содержатся в растениях, 

в небольших количествах (фрукты, овощи, орехи, масла, цельное зерно и т.д.), обладающие 

действиями, которые ведут к улучшению здоровья человека и организма животного, 

производятся в качестве вторичных метаболитов, которые они не требуются для 

ежедневного роста растений, но играют важную роль в защите, привлечении и передаче 

сигналов [5-7]. 

МАТЕРИАЛЫ И МЕТОДЫ АНАЛИЗА 

Исходя из научной предложенной цели виноград из местного сорта Rara Neagră, 

выращенного в регионе Пуркари (RM) в винодельческом 2018 году, были обработаны в 

секции микровинификации Департамента Энологии и Химии с выпуском 1 партий сухого 

красного вина. Значение физико-химических показателей и качества винограда и вин 

производимого было установлено современными методами анализа, рекомендованными в 

национальных стандартах (РТ № 708) и международных стандартах международного бюро 

винограда и вина [8]. Определенными параметрыми в образцах вина были физико-

химические, хроматические, органолептические показатели и содержание биологически 

активных веществ в динамике 10/14 календарных дней. 

РЕЗУЛЬТАТЫ И ОБСУЖДЕНИЯ 

Переработка винограда местного сорта Rara Neagră с 2018 года c регионa Штефан-

Водэ, Пуркари, в условиях микровинификации на кафедре Энологии и Химии, а также 

контролируемой алкогольной ферментация (инокуляция активными сухих дрожжей, 

поддержание температуры, периодическое пополнение сусло и т.д.) позволило получить 

качественное сухое красное вино. Физико-химические, органолептические показатели и 

содержание биологических активных веществ в полученном партий сухого красного вина 

включены в таблицу 1 и рисунок 1, в которой показано значительное содержание этилового 

спирта и винной кислоты.  

Анализируя рисунок 1, наблюдается, что большая часть рутины содержится в 

винограде в количестве 11,4 мг/л. Кверцетин, ресвератрол и другие параметры содержатся в 

более высоких количествах в винограде по сравнению с суслом и винным сырьем 

полученным экспериментально. Согласно динамике вариации максимум наблюдается в 

винограде, а в винном сырье он снижается на 15 ÷ 25%. 

На фигуре 2 (а) представлена антиоксидантная способность ампелографических 

компонентов винограда сорта Rara Neagră, оцененная методом сравнения со стабильным 

органическим радикалом DPPH. Максимальная величина ингибирования стабильново  

радикала DPPH 85,22 % представлена кожурой винограда и мякоти вместе с вакуолярным 

соком (мякоть) величиной 50%. Динамика на рисунке 2 (b) показывает, что во время 

созревания образцов вина из винограда сорта Rara Neagră с добавлением различных типов 

стружки дуба в течение 1,5 месяцев антиоксидантная способность, оцененная с помощью 

стабильного радикала DPPH, значительно увеличилась во время хранения. За исключением 
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образцов № 2 и 3, где вводилосы стружка типа Oaky Vin DH и чипсы-copeaux 12 F, где со 

временем содержание антиоксиданта уменьшалось. 

 

 
Рисунок 1. Динамика эволюции биологических активных веществ при технологическом процессе 

производства сухого красного вина с сорта Rara Neagră. 

 

 

Таблица 1. Значение физико-химических и органолептических показателей сухого 

красного вина из сорта Rara Neagră, урожая 2018 года из региона Штефан Водэ, Пуркари. 

 

Массовая 

концентрация 

сахаров, г/л 

Массовая кон-

центрация 

титруемых 

кислот, г/л 

винной 

кислоты 

Содержание 

яблочной 

кислоты, г/л 

Массовая 

концентрация 

летучих кислот,  

г/л уксусной 

кислоты 

Содержание 

молочной 

кислоты, г/л 

Содержание 

винной 

кислоты, г/л 

2,23 ± 0,25 6,06 ± 0,5 0,86 ± 0,04 0,39 ± 0,06 0,30 ± 0,05 2,75 ± 0,05 

Значение 

индекса pH 

Содержание 

антоциановых 

соединений, 

мг/л 

Массовая 

концентрация 

этилового 

спирта, % об. 

Массовая 

концентрация 

диоксида серы, 

свободная/ 

общая форма, 

мг/л 

Общий 

полифенольный 

индекс 

Мутность, 

НТУ 

3,48 ± 0,01 196,6 ± 0,5 13,27 ± 0,5 16/96 ± 5 54,6 ± 0,5 18,21 ± 0,25 

Органо-

лептические 

характеристики  

Чистое, бархатистое, бархатистое вино, без посторонних запахов, с 

ароматами красных фруктов (вишня, сушеная слива, яблоко и особенно 

черная смородина). 

Содержание 

рутина, мг/л 

Содержание 

кверцетина, 

мг/л 

Общее содер-

жание ресве-

ратрола, мг/л 

Содержание 

дигликозида, мг/л 

Содержание сорби-

новой кислоты, 

мг/л 

5,70 ± 0,23 52,7 ± 0,12 3,42 ± 0,20 3,08± 0,25 0,94± 0,05 
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a)  б)  
 

Рисунок 2. Эволюция антиоксидантной способности в исследуемых образцах на разных 

технологических этапах: a - антиоксидантная способность компонентов винограда и                

б – антиоксидантная  способность на стадии созревания вина с различными образцами дубовых 

стружек 

 

ВЫВОДЫ 

 Переработка винограда с винодельческого года 2018 года с региона Штефан-Водэ, 

Пуркари в условиях микровинификации на кафедры Энологии и Химии, а также 

осуществление контролируемой алкогольной ферментации позволили получить 1 партию 

качественново сухого красного вина. Содержание биологических активных веществ 

представляет в винограде Rara Neagră является максимальным, и в сухом красном вине они 

были оценены в: рутин 5,7 мг/л, кверцетин 52,7 мг/л, общий ресвератрол 3,42 мг/л и 

антиоксидантная способность 76,6% DPPH стабильное ингибирование органических 

радикалов. 
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