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REZUMAT

Analiza si optimizarea proceselor de productie a vinurilor albe de laintreprinderea SRL

“Ever Vin “ oferd posibilitatea , de-a mari calitatea vinurilor , utilizind metode simple dar
eficiente . SRL “Ever Vin “ este 0 companie tinard dar cu perspectivd , avind sub juridictia
sa 170 ha, dintre care 85,7 ha este teren agricol si 84,3 ha sunt plantate cu vitad de vie .

Producerea vinurilor albe de calitate este un domeniu de activitate cu o vechime
considerabild . Soiurile albe de elitd Europiand ce sunt cultivate la SRL “ Ever Vin “ sunt
urmatoarele : Chardonnay , Sauvignon , Pinot Gris , Muscat Otonel . Cu o deosebita placere
specialistii s-au straduit sa aduca contributii noi la imbunatatirea calitatii vinului s-au a
produsului finit .

Avind in vedere obiectivele , s-a studiat modul de obtinere a vinurilor albe de calitate
in functie de calitatea materiei prime , a preparatelor enzimatice , tulpinilor de drojdii
utilizate , cit si-a altor produse de uz oenologic .In acest fel s-au relevat modalititi
practice de obtinere a vinurilor albe de calitate foarte bund , lucru in care se reflectda intr-
o0 eficientd economica ridicatd . Toate acestea au fost posibile datoritd unor echipamente
moderne de procesare Cit si a calificarii superioare a personalului . Originalitatea studiilor
realizate la SRL “Ever Vin “ constd Tn evaluarea si monitorizarea tuturor factorilor care
influenteaza direct calitatea vinurilor albe si contine elemente reale care pot fi

recomandate pentru implimentare .



RESUME

L’analyse et I’optimisation de la production du vins blancs de I’entreprise “Ever Vin”
propose la possibilité de grandir la qualité du vins par I’utilisation des méthodes simples mais
efficaces. La société “Ever Vin” est une companie jeune mais avec perspective qui a dans son
jurisdiction 170 d'hectares, desquels 85,7 d’hectares est un terrain agricole est 84,3 sont plantés
avec du vignes.

La production des vins blancs de qualité est un domaine d'activité avec une ancienneté
considerable. L’ espéces blancs d’ élite européenne qui sont cultivées a ’entreprise “Ever Vin”
sont les suivantes : Chardonnay , Sauvignon , Pinot Gris , Muscat Otonel. C’est avec un grand
plaisir que les spécialistes ont essayé d’apporter des contributions nouvelles pour 1’ amélioration
de la qualité des vins ou de produit finit.

Considérant les objectifs proposés, on a étudié la méthode d’obtenir des vins blancs de
qualité en fonction de la qualité de la matiére primaire, des préparatifs enzymatiques, des tiges de
levure utilisées, et d’autre produits d’usage cenologique. Ainsi il sont relevées des modalités
pratiques pour obtenir des vins blancs du qualité haute, fait qui se reflete dans une efficacité
economique developpée. Tout cela a été possible grace a certains appareils modernes de
processation aussi bien que la qualification supérieure des employés.

L’ originalité des études réalisées a I’entreprise “Ever Vin” consiste dans 1’évaluation et
la monitorisation de tous les facteurs qui influencent directement la qualité du vins blancs et

contient des éléments réels qui peuvent étre recommandées pour la mise en ceuvre.
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