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REZUMAT 

Teza de master cu tema “Calitatea și siguranța laptelui de vaci integral autohton” este 

prezentată în formă de manuscris, fiind structurată în 4 capitole, în care sunt descrise principalele 

aspecte, pe baza căreia a fost elaborată teza de cercetare. 
Actualitatea temei. Prin produs „ecologic” înţelegem produsul care a fost obţinut fără a 

utiliza pesticide, îngrăşăminte chimice, substanţe şi medicamente de uz veterinar în cantităţi mari. 

Uniunea Europeană a impus un set de reguli pentru a asigura consumatorii că aceste alimente sunt 

sigure pentru sănătatea umană. În ultimul deceniu, populaţia Republicii Moldova este din ce în ce mai 

preocupată de calitatea şi securitatea laptelui. Consumatorii doresc să fie siguri că laptele pe care-l 

cumpără din magazine este corespunzător din punct de vedere igienic, calitativ şi nutritiv şi este produs 

la un anumit standard.  

Fermierii care obţin produse cu ajutorul biotehnologiei, prezintă documentaţii care să ateste 

că au respectat regulile emise de Uniunea Europeană şi pe baza acestei documentaţii, se stabileşte 

dacă există sau nu un risc de îmbolnăvire prin consumarea acestui lapte. Dacă acest risc există, 

autorităţile competente blochează autorizaţia de producere. 

Problematica studiului reflectă principalii indici de calitate ai laptelui, ceea ce reprezeintă 

valoarea alimentară sau nutritivă necesară în alimentaţia modernă a populaţiei şi devine cu atît mai 

mare, cu cît sunt respectate condiţiile de achiziţionare, de fabricare şi livrare. 

Compoziția și proprietățile laptelui variază în limite considerabile sub influența mai multor 

factori, cum ar fi: factori fiziologici, factori ambientali, factori tehnologici. Contaminarea internă și 

externă a laptelui are loc în timpul colectării laptelui, ca urmare a pătrunderii a unor microorganisme 

patogene, sau a unor substanţe transmisibile de la animalul bolnav. Transmiterea şi răspândirea 

germenilor patogeni de la animale la om prin lapte sunt cauzate de boli generale sau locale ale 

animalelor: boli bacteriene, boli produse de virusuri, boli produse de Richettsia spp. 

Din punct de vedere tehnologic, igienic şi alimentar, laptele integral reprezintă produsul 

obţinut din mulgerea animalelor după parturiţie în condiţii igienice, nemodificat sub aspectul 

caracteristicilor organoleptice şi fizico–chimice. Cunoașterea caracteristicilor organoleptice ale 

laptelui oferă posibilitatea specialiștilor fermei şi întreprinderile de industrializare a laptelui de a 

depista eventualele stări anormale ale laptelui.  

Lucrarea dată are scopul de bază de a studia incidenţa manifestării bolilor asupra calității 

laptelui integral, în speranța că se vor obţine concluzii care să ofere un sprijin în activitatea de 

prevenire a afecţiunilor la bovine. 
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INTRODUCERE 

Ridicarea nivelului de trai al populaţiei întotdeauna a fost asociată cu îmbunătăţirea 

alimentaţiei lui. Laptele este unicul produs care este fabricat de însăşi natura, special pentru 

alimentaţie. Cu toate acestea, fiind un produs perisabil, depăşirea acestei particularităţi se face 

posibilă prin fabricarea unei varietăţi de produse lactate. Pentru a satisface cererea pe piața 

autohtonă este necesară îmbunătăţirea calităţii, sporirea volumului de producere, perfecţionarea 

tehnologiilor de prelucrare și lărgirea gamei asortimentale produselor lactate. [5] 

Daca se doreşte menţinerea şi dezvoltarea producţiei de lapte ca un sector viabil în Republica 

Moldova, producătorii de lapte trebuie sa obţină un venit echitabil, care să le permită să investească 

în viitorul lor ca producatori de lapte. Stabilitatea preţurilor la poarta fermei, care le asigură 

agricultorilor un venit rezonabil, este benefică pentru agricultori şi consumatori. Ar fi o greşeală 

majoră ca Republica Moldova să devină dependentă de importuri de produse lactate aşa cum s-a 

întamplat, ca rezultat al unor preţuri scăzute. 

Lucrarea dată are scopul de bază de a studia incidenţa manifestării bolilor asupra calității 

laptelui integral, în speranța că se vor obţine concluzii care să ofere un sprijin în activitatea de 

prevenire a afecţiunilor la bovine. 

Teza de master conţine 4 capitole: 

Primul capitol conţine studiu toretic asupra datelor existente despre factorii care influiențează 

calitatea laptelui; influiența și clasificarea unor boli asupra calității și salubrității laptelui materie 

primă; contaminarea internă și externă a laptelui la colectare; analiza programului de eradicare şi 

profilaxie a leucozei enzootice bovine și necesitatea perfecţionării sistemului de măsuri de profilaxie 

şi eradicare a leucozei. 

Al doilea capitol include aprecierea calităţii sanitaro-igienice a laptelui; reguli necesare 

pentru a produce un lapte de calitate; studierea aprecierii caracteristicii laptelui materie primă; 

tratamentul primar al laptelui la colectare; cerințe față de lapte; proprietățile senzoriale și defectele; 

determinatrea gradului de falsificare al laptelui integral. 

Al treilea capitol descrie metodele aplicate pentru determinarea indicilor fizico-chimici 

Al patrulea capitol include rezultatele cercetărilor teoretice privind calitatea și siguranța 

materiei prime și produselor lactate din lapte de vaci  

În final au fost efectuate concluzii reeşind din analiza bibliografică și cercetările efectuate. 
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