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Scopul lucrării este: Studiul calităţii și inofensivității mierii de albini din Republica Moldova. 

Obiectivele: 

1. Calitatea actuală a mierii din RM și EU, corespunderea calității; 



      

2. Piața de desfacerea a mierii din RM; 

3. Impedimente în export al mierii: 

4. Asigurarea calității și inofensivității mierii de albini în RM; 

5. Falsificarea mierii. 

Memoriu  explicativ cuprinde următoarele capitole:  

1. Studiul bibliografic; 

2. Calitatea și siguranța salamurilor fiert-afumate; 

3. Implimentarea sistemului de management al siguranței alimentului. 

Fiecare capitol are descrierea sa, unde sunt arătate figuri, diagrame, scheme bloc de fabricare, 

tabele cu rezultatele obținute în urma analizelor experimentale, descrierea produsului finit, materiilor 

prime și altor materiale de bază. Toată informația privind elaborarea tezei a fost culeasă din surse 

bibliogafice ca: biblioteci, agepi, internet, ș.a. 

Total 78 pagini, 23 tabele, 7 figuri. 

Bibliografie 34. 

SUMMARY 

The aim of the thesis is to „Study the quality and harmlessness of bee honey in the Republic of 

Moldova”.  

Objectives: 

            1. The current quality of Moldova and EU honey, the quality correspondence; 

            2. The honey market in Moldova; 

            3. Impediments to export of honey: 

            4. Ensuring the quality and harmlessness of bee honey in Moldova; 

           5. Forgery 

Each chapter has its description, where are shown figures, diagrams, block diagrams for 

manufacturing, tables with results from experimental analisis, the description of the finished product, 

raw materials and other basic materials. All information regarding the development of the thesis was 

collected from bibliographical sources as: libraries, AGEPI, internet, etc. 

Total 78 pages, 23 tables, 7 figures.  

References 34.   
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INTRODUCERE 

 

Mierea reprezintă produsul realizat de albine exclusiv din nectarul florilor sau din sucurile 

dulci culese de albine de pe anumite specii de plante, substanţe pe care albinele le culeg, le 

pelucrează, le îmbogăţesc cu substanţe proprii şi le depozitează în celulele fagurilor, constituind 

principala hrană a populaţiei din stup [18]. 

Din punct de vedere alimentar şi igienico-sanitar prin miere se înţelege alimentul natural 

extras din faguri când aceştia au fost căpăciţi de albine pe cel puţin ¾ din aria lor, în aşa fel încât să 

se evite pătrunderea de larve (puiet), păstură, cadavre de albine, fragmente de ceară sau alte 

impurităţi. Din punct de vedere comercial, prin noţiunea de miere se înţelege acel produs aşa cum a 

fost el extras din faguri. Din punct de vedere fizic, mierea este un aliment cu aspect semifluid, 

vâscos sau cristalizat, culoare şi aromă specifică şi gust dulce caracteristic, iar din punct de vedere 

chimic un aliment cu un conţinut foarte mare de zaharuri şi un conţinut preţios de substanţe 

nezaharoase ca: substanţe minerale, vitamine, enzime, acizi organici, etc. 

Mierea reprezintă un aliment deosebit de plăcut, hrănitor, cu mare valoare biologică şi 

calorică. S-a stabilit că sub aspect caloric, un kilogram de miere echivalează cu 1,450 kg pâine, 

2,370 kg carne de vită, 3,930 kg carne de peşte, 4,7 litri lapte de vacă, 6 kg mere sau 50 ouă.  [24] 

Fondul melifer a Republicii Moldova are un potențial enorm, fiind format din principalele 

culturi melifere și anume: culturile forestiere - salcîmul și teiul, livezile de pomi fructiferi și 

plantațiile de floarea soarelui, legume. Mai puțin sunt utilizate plantele perene, arbuștii meliferi ce 

au o productivitate înaltă la ha. 

Actualmente, fondul forestier naţional constituie 12,7% din teritoriul ţării, circa 374 mii ha. 

Compoziţia pădurilor Moldovei este predominată de specii de foioase (97,8 procente), inclusiv 

cvercinee -39,6%, frăsinete - 4,6%, cărpinete - 2,6%, salcâmete - 36,1%, plopişuri - 1,6% etc., 

răşinoasele fiind prezentate doar în proporţie de 2,2%. Astfel suprafața cu Salcîm/tei este de circa 

150 mii ha. La o productivitate de 1000 kg miere/ha se obține un potențial de circa 150 mii tone 

miere din fondul forestier, dacă ar fi utilizat la 100%. Cu toate acestea, din motiv că o familie de 

albini colecteaza de pe o rază de maxim 2,5 km, accesul la fondul melifer forestier este limitată. 

Cultura de Floarea soarelui este cultivată anual de privați pe o suprafață de circa 200 mii 

ha anual. Respectiv la o productivitate de 1000 tone miere/ha se obține un potențial de circa 2000 

tone miere anual. 



      

Suprafața cultivată de privați cu livezi de pomi fructiferi este de circa 135 mii ha , astfel în 

mediu se obține un potențial de 1000 tone anual. 

Ca rezultat, potențialul maxim al fondului melifer este de circa 500 mii tone de miere anual, 

practic fiind utilizat în proporție de 1,7%. Cu toate acestea cea mai mare problemă este accesul la 

utilizarea fondului forestier și anume cale de acces în păduri, dat fiind că albina zboara la o distanță 

maximă de 3 km, și pe de altă parte practicarea redusă a polenizării pastorale la plantațiile private 

de livezi și floarea soarelui.  

În rezultatul analizei, putem menționa că fondul melifer în Republica Moldova este de peste 

150 mii tone de miere. Respectiv, rezultă că potențialul fondului melifer nu este utilizat la maxim, 

iar pastoralul nu este bine organizat, fondul melifer total fiind utilizat doar la 2% din total. 

Tendinţa actuală spre consum şi necesitatea îndeplinirii tuturor cerinţelor de calitate pentru 

produsele alimentare, în care se încadrează mierea şi celelalte produse apicole, determină şi la noi în 

ţară stabilirea unor standarde de calitate şi metode performante de analiză acceptate de Uniunea 

Europeană (UE). 

Globalizarea mondială a adus la o oarecare armonizare a măsurilor naţionale îndreptate spre 

siguranţa şi calitatea produselor alimentare pe piaţa regională și internațională. La momentul dat cea 

mai bună calitate au produsele fabricate la întreprinderi unde au fost implementate sisteme de 

management a calitaţii pe baza standartelor ISO din seria 9000, şi sistemei speciale care asigură 

calitatea şi siguranţa produselor alimentare HACCP. 

La momentul de faţă HACCP este cea mai utilizată sistemă de asigurare a calităţii şi 

siguranţei produselor alimentare. Sistema dată dă posibilitatea de a asigura stabilitatea şi siguranţa 

produselor alimentare, materiei prime si auxiliare din contul coordonării lucrărilor de conducere a 

riscurilor la producere, transport, ambalare, depozitare şi vînzare. 

Un rol primordial în prevenirea circulaţiei produselor de calitate joasă sau produse cu defecte 

diverse îl joacă controlul calităţii, adică verificarea carateristicilor calitative și cantitative a 

produselor în conformitate cu condiţiile tehnice stabilite. 

Condiţia de bază pentru asigurarea unei calitaţi înalte a produselor fabricate nu este lupta cu 

defectele și neconformitaţile apărute ci cu prevenirea apariţiei acestora. 

Scopul lucrării este: Studiul calităţii și inofensivității mierii de albini din Republica 

Moldova. 

Obiectivele: 

6. Calitatea actuală a mierii din RM și EU, corespunderea calității; 

7. Piața de desfacerea a mierii din RM; 



      

8. Impedimente în export al mierii: 

9. Asigurarea calității și inofensivității mierii de albini în RM; 

10. Falsificarea mierii. 
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