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INTRODUCERE

În afară de alţi compuşi chimici, caracteristici şi pen-
tru vinurile albe (substanţe azotate, minerale, vitamine 
etc.), bogăţia vinurilor roşii o constituie compuşii fenolici, 
care trec din părţile solide ale strugurilor în must şi apoi 
în vin. Ei participă la numeroasele procese de oxidare, con-
densare, polimerizare şi copolimerizare ce decurg în vin 
[1]. Culoarea şi însuşirile organoleptice sunt caracteristici-
le  principale ale vinurilor roşii.

O importanţă deosebită la formarea culorii vinurilor 
roşii o au compuşii fenolici, principalii fi ind antocienii. Ei 
reprezintă heterozidele, care în funcţie de mediul pH-ului 
şi prezenţa unor metale (Fe 

+3, Al+3) au o variaţie de culoa-
re de la roşu până la albastru. Structura antocienilor este 
constituită din antocianidine, care alcătuiesc baza sub-
stanţei colorante, şi glicozide [2]. În struguri, must şi vin 
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se întâlnesc două antocianidine – cianidină şi delfi nidină, 
precum şi esterii lor metilici – peonidina, petunidina şi 
malvidina. În funcţie de numărul glucidelor din molecula 
lor, sunt cunoscuţi antocieni monoglicozidici sau diglicozi-
dici. Antocianidinele sunt substanţe relativ instabile, par-
te din ele se combină cu glicozidele, ca urmare se creează 
un echilibru dinamic între cele două forme neglicozilată 
(antocianidină) şi, respectiv, glicozilată (antocian). Există 
antocieni care conţin în molecula lor glucide acilate, cel 
mai des cu acidul p-cumaric sau acidul acetic, cafeic. Este 
cunoscut faptul că antocienii combinaţi se consideră mai 
benefi ci pentru calitatea vinurilor roşii. Cercetările noastre 
anterioare au demonstrat că la formarea culorii vinurilor 
roşii obţinute din soiuri autohtone o pondere mai mare 
o au antocienii glicozidaţi, pe când  a celor din soiurile 
Merlot şi Cabernet-Sauvignon – antocienii combinaţi [3]. 
În numărul precedent au fost prezentate rezultatele cerce-
tării compoziţiei fi zico-chimice şi calităţilor organoleptice 
a 26 de vinuri roşii din recolta anului 2014 produse în aria 
delimitată pentru indicaţia geografi că protejată „Valul lui 
Traian”. 

Scopul prezentului studiu constă în determinarea pro-
fi lului antocianic şi a caracteristicilor spectrometrice ale 
acestor vinuri roşii produse în aria delimitată pentru indi-
caţia geografi că protejată „Valul lui Traian” întru aprecie-
rea omogenităţii acestora.

                                                  
MATERIALE ŞI METODE

În calitate de obiect de studiu au servit 26 de vinuri ro-
şii din recolta anului 2014 obţinute de către 12 unităţi vi-
nicole ale Asociaţiei Producătorilor de Vinuri cu Indicaţie 
Geografi că Protejată (APV cu IGP) „Valul lui Traian”, care 
provin din raioanele Leova, Comrat, Ceadâr-Lunga, Cahul, 
Cantemir şi Vulcăneşti. Vinurile au fost produse din soiu-
rile de struguri Pinot noir, Rară neagră, Fetească neagră, 
Merlot şi Cabernet-Sauvignon conform tehnologiei clasice.

Au fost determinate profi lurile antocienilor la croma-
tograful HEWLET-PACKARD 1100 cu detector tip UV-VIS 
şi coloană de separare LI CHROSPHER 100 RP 18, în baza 
cărora au fost calculate sumele antocienilor glicozidaţi, 
precum şi a antocienilor liberi şi acilaţi. 

Au fost determinate şi caracteristicile spectrometrice 
ale vinurilor în intervalul spectral 400– 600 nm la spectro-
fotometrul T 60U PG INSTRUMENTS LIMITED.

REZULTATE ŞI DISCUŢII

În tabelul 1 sunt prezentate valorile raporturilor an-
tocienilor  determinate în vinurile roşii supuse investigă-
rilor. Rezultatele din acest tabel demonstrează că vinurile 
se deosebesc între ele  după suma antocienilor combinaţi  
în funcţie de soi. Astfel, în vinurile obţinute din soiurile 
autohtone Fetească neagră şi Rară neagră  suma antoci-
enilor combinaţi constituie  17,9–20,2%. Valoarea acestui 
indice nu depăşeşte 20,8% nici în vinurile Pinot noir pro-
duse în raionul Vulcăneşti, pe când în vinurile din soiul 
Merlot partea procentuală a antocienilor combinaţi este 
mai mare şi în majoritatea lor variază de la 29,4 până la 
36,9. Antocienii combinaţi ating valori mai înalte  în mos-
trele de vin Merlot produse la Vinia Denovi din raionul 
Leova – 43,4%, la Cricova SA şi Vinia Traian din raionul 
Cahul – 52,6 şi, respectiv, 55,5%. În vinurile de soiul Caber-

net-Sauvignon acest indice are valori cuprinse între 29,0 şi 
34,6%, cu excepţia unui vin produs în raionul Leova  (Vinia 
Denovi), în care partea procentuală a antocienilor combi-
naţi este mai mare şi constituie 42,0%.

Culoarea vinurilor roşii se datorează compuşilor ce 
rezultă din condensarea substanţelor fenolice. În vinurile 
tinere, precum şi în vinurile ce nu sunt oxidate, culoarea 
se formează datorită antocienilor, iar în vinurile maturate 
sau supuse unor procese oxidative, pe lângă antocieni par-
ticipă şi compuşii oxidaţi. 

Acumularea substanţelor colorante în vinurile tinere 
depinde de mulţi factori, principalii fi ind însuşirile biologi-
ce ale soiului şi tehnologia aplicată. La procesarea unor so-
iuri cu bob negru cu un potenţial biologic mic în substanţe 
colorante este necesar de aplicat o tehnologie ce ar asigura 
extracţia maximă a acestora.

Pentru a determina în linii generale formele substan-
ţelor colorante, care participă la formarea culorii respecti-
ve, este util de folosit metoda spectrofotometrică în inter-
valul spectral 400–600 nm. La densitatea determinată în 
intervalul lungimilor de undă 400–500 nm sunt identifi -
caţi compuşii fenolici condensaţi, iar antocienii manifestă 
o adsorbţie maximă la lungimea de undă de 520 nm.  Re-
zultatele obţinute au fost prezentate de grafi c cu elabo-
rarea spectrogramelor.  Din spectrogramele vinurilor din 
soiurile Pinot noir, Rară neagră şi Fetească neagră, prezen-
tate în fi gura 1, reiese că conţinutul formelor de substanţe 
colorante este diferit. În mostra de vin Pinot noir (Vină-
ria Bostavan) punctul maxim al adsorbţiei optice la 520 
nm este foarte mic, ceea ce denotă că antocienii se conţin 
într-o cantitate mică sau practic lipsesc şi s-au acumulat 
deja compuşi condensaţi rezultaţi din oxidarea antocieni-
lor. Acest vin are şi cel mai mic indice al intensităţii culorii 
– 0,556. Un caracter similar se observă şi la spectrograma 
vinului Pinot noir (DK-Intertrade), în care conţinutul în 
antocieni este mic şi se manifestă tendinţa de acumulare 
a compuşilor oxidaţi. Intensitatea culorii este de numai 
0,663 – mult sub nivelul 1,0, considerată optimă pentru 
vinurile roşii.

În acest context se poate  concluziona că aceste vinuri 
se disting printr-un conţinut mic în antocieni şi, deşi vi-
nurile sunt tinere, au avut loc reacţii intensive de oxidare 
a acestora cu acumularea compuşilor oxidaţi. Referitor la 
vinurile Rară neagră şi Fetească neagră se cere menţionat 
faptul că acestea se caracterizează printr-un conţinut mai 
avansat în antocieni şi mai redus în compuşi oxidaţi şi 
condensaţi. 

Cele menţionate mai sus se referă în primul rând la 
vinul Fetească neagră,  Cahul (Cricova SA), valoarea den-
sităţii optice a căruia la lungimea de undă de 520 nm este 
de circa 0,800, fi ind urmat de vinul Rară neagră, Cahul 
(Cricova SA) şi Fetească neagră, Comrat (Chateau Vartely). 
Din spectrogramele acestor vinuri, obţinute din soiuri cu 
un potenţial biologic mai redus în substanţe colorante, se 
poate concluziona că ele corespund cerinţelor faţă de vi-
nurile roşii lejere.   

Intensitatea culorii în aceste vinuri constituie 1,308, 
1,181 şi, respectiv,  1,195.

Din analiza spectrogramelor vinurilor din soiul Merlot 
(vezi fi g. 2) se poate constata că majoritatea vinurilor au 
caracteristici aproape identice ale culorii. Aceasta se refe-
ră la vinurile produse în raioanele Cantemir (Imperial-Vin, 
Vinăria Ţiganca) şi Cahul (Cricova SA, Vinia Traian). Den-
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Fig.1. Caracteristica spectrometrică a vinurilor din soiurile Pinot noir, Rară neagră şi Fetească neagră 

sitatea optică la lungimea de undă de 520 nm are valori 
apropiate, care sunt cuprinse între 0,886 şi 0, 938. Rezul-
tatele obţinute ne permit să constatăm că aceste vinuri au 
indici optimali pentru a fi  considerate tipice acestei arii 
geografi ce delimitate. Aproape de aceste valori se plasează 
şi vinurile produse în raioanele Comrat de către Chateau 
Vartely (0,842 şi, respectiv, 1,374) şi Leova de către Fautor 
(0,780 şi, respectiv, 1,298). Cu cele mai mici valori ale ca-
racteristicilor culorii se evidenţiază în vinurile produse la 
Vinăria din Vale şi Kazayak-Vin în raioanele Cahul şi Cea-
dâr-Lunga – densitatea optică la 520 nm constituie 0,596, 
iar intensitatea culorii este de 0,968 şi, respectiv, de 0,588 
şi 1,019. Vinurile Merlot produse în raioanele Comrat (Vi-
nuri de Comrat) şi Vulcăneşti (Vinăria Bostavan) au practic 
aceiaşi indici  –  0,693 şi 1,135 şi, respectiv, 0,674 şi 1,104.

Dintre vinurile din soiul Merlot se deosebeşte esenţial 
mostra produsă în raionul Leova de către Vinia Denovi. 
Vinul respectiv se distinge prin valori ale caracteristici-
lor culorii cu mult mai mari în raport cu celelalte vinuri. 
Astfel, densitatea optică la 520 nm constituie 1,288, iar 

intensitatea culorii este de 1,991. Spectrograma acestui 
vin are un aspect cu mult mai alungit la lungimea de undă 
de 520 nm, ceea ce ne permite să constatăm un conţinut 
avansat în antocieni. Analiza chimică a vinului confi rmă 
acest fapt, conţinutul în antocieni fi ind de 310 mg/dm3, 
în timp ce în celelalte mostre  acest indice variază de la 
200 până la 262 mg/dm3. Rezultatele obţinute ne permit 
să constatăm că vinul Merlot produs de Vinăria Denovi 
posedă caracteristici ale  culorii ce variază mult în raport 
cu celelalte vinuri. În acest context putem menţiona că 
spectrograma vinului respectiv se deosebeşte de celelalte 
mostre din soiul Merlot şi nu se încadrează în  multitudi-
nea spectrogramelor formate de majoritatea vinurilor din 
aria delimitată.

Din spectrogramele vinurilor din soiul Cabernet-Sau-
vignon prezentate în fi gura 3 se poate constata că vinurile 
investigate au valori ale indicilor culorii apropiate între 
ele, cu excepţia celui produs la Vinia Denovi (Leova). Majo-
ritatea vinurilor au densitatea optică cuprinsă între 0,620 
şi 0,854, iar intensitatea culorii variază de la 1,083 până 
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Pinot noir, DK-Intertrade

 

Rară neagră, Cricova SA

 

Fetească neagră, Cricova SA

 

Fetească neagră, Chateau Vartely
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Fig. 2.  Caracteristica spectrometrică a vinurilor din soiul Merlot

la 1,307. Conţinutul în antocieni în aceste vinuri  variază 
între 190 şi 266 mg/dm3, cu excepţia vinului produs la DK-
Intertrade, în care valoarea acestui indice este mai mică şi 
constituie 176 mg/dm3.

Ca şi în cazul vinului Merlot, mostra de vin Caber-
net-Sauvignon produsă la Vinia Denovi are indici cu mult 
mai mari comparativ cu alte vinuri – densitatea optică la 
520 nm este de 1,249, iar intensitatea culorii – 1,915. Ca-
racteristic pentru acest vin este şi conţinutul mai mare 
în antocieni – 282 mg/dm3, dar şi în substanţe fenolice – 

3 313 mg/dm3. În acest context, se poate menţiona că după 
caracteristicile culorii vinul Cabernet-Sauvignon, Vinia 
Denovi, se evidenţiază din multitudinea spectrelor for-
mate de majoritatea vinurilor din această arie geografi că. 
De menţionat faptul că vinurile Merlot şi Cabernet-Sau-
vignon produse la Vinia Denovi se disting şi prin calităţi 
organoleptice înalte, fi ind apreciate cu cel mai mare punc-
taj – 87 şi 89 puncte respectiv. Aceste vinuri ar putea fi  
supuse cercetărilor ulterioare pentru a studia posibilitatea 
accederii lor la o treaptă de calitate mai înaltă.      
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CONCLUZII

1. Partea procentuală 
a antocienilor combinaţi, 
consideraţi mai benefi ci  
pentru păstrarea  culo-
rii vinului roşu, este mai 
mare în vinurile Merlot 
şi Cabernet-Sauvignon 
(29,4–36,9%) şi mai mică 
în cele din soiurile au-
tohtone Fetească neagră 
şi Rară neagră, precum şi 
din soiul cosmopolit Pinot 
noir (16,5–20,8%).

Antocienii combinaţi 
ating valori mai înalte în 
mostrele Merlot produse 
la Vinia Denovi (43,4%), 
Cricova SA (52,6%), Vinia 
Traian (55,5%) şi  Caber-
net-Sauvignon, Vinia De-
novi (42,0%). 

2. În ce priveşte ca-
racteristicile culorii şi 
spectrogramele, cerce-
tările au demonstrat că 
majoritatea vinurilor ro-
şii din soiurile Merlot şi  
Cabernet-Sauvignon se 
caracterizează prin indici 
ai culorii, în linii generale, 
omogeni, excepţie făcând  
doar 2 vinuri produse la 
Vinia Denovi, parametrii 
cărora sunt cu mult mai 
mari şi spectrograme-
le lor se evidenţiază din 
aria formată de majorita-
tea vinurilor investigate. 
Aceste vinuri ar putea fi  
supuse cercetărilor ulteri-
oare în decurs de minim 
3 ani pentru a studia po-
sibilitatea accederii lor la 
o treaptă de calitate mai 
înaltă.

3. Vinurile Pinot noir 
produse în raionul Vulcă-
neşti la Vinăria Bostavan 
şi DK-Intertrade au  un 
conţinut mic în antoci-
eni, acumulându-se, tot-
odată, compuşi oxidaţi şi 
condensaţi, ceea ce  dimi-
nuează după culoare, în 
special în prima mostră, 
tipicitatea vinurilor roşii 
tinere din  această arie 
delimitată. 
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Fig. 3.  Caracteristica spectrometrică a vinurilor din soiul Cabernet-Sauvignon    
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