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STUDIUL CONTINUTULUI SUBSTANTELOR MINERALE IN VIN MATERIE
PRIMA PENTRU DIVIN DIN SOIURILE DE STRUGURI PRELUCRATE LA
FABRICA DE VIN ,,DOIBANI”
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Summary. This article presents teh results of experiments on mineral substances contain in white raw
material for distilates from autohtone sortes of grapes. These experiments can be used to characterize the place of
origin of grapes and wine.
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Alaturi de compusii organici, vinul contine si substante minerale. Cea mai mare parte provine din
struguri (origine endogena), iar restul isi are originea in praful de pe struguri, ustensilele si utilajul de
vinificare, pastrare, conditionare i stabilizare a vinului, precum si in materialele oenologice folosite in
obtinerea vinului (origine exogend). Se acumuleaza in partile solide (ciorchini, seminte), dar si in
pielitele boabelor, mai putin in sucul boabelor. Cea mai mare cantitate de substante minerale se
acumuleaza in ciorchini 2 — 3 %, apoi in seminte 1 — 2 % si in pielite 0,5 — 1 %.

Continutul in substante minerale al strugurilor variaza in functie de provenienta geografica (areal
de productie) si ampelografica (soi), ca si de agrotehnica aplicata solului si plantei (fertilizari, tratamente
etc.), gradul de maturare al strugurilor si conditiile meteorologice.

In acest sens, in anii ploiosi vinurile sunt mai bogate in substante minerale. Vinurile din anii
caldurosi si secetosi sunt mai sdrace in substante minerale din cauza carentei apei care le-ar fi dizolvat
din sol.

Ca si In struguri, ele sunt prezente Tn must sub forma de saruri minerale (halogenuri, sulfati,
fosfati, azotati etc.) si organice (tartrati, malati, lactati etc.) pastrandu-se si 1n vin, dar in proportie ceva
mai mica datorita asimilarii lor de catre levuri si insolubilizarii care se produce in timpul fermentatiei,
maturdrii si invechirii.

Dupa concePtia in vin substantele minerale se grupeaza in doud mari categorii, macroelemente,
care reprezinta 10" — 10% % (K, P, Mg, Ca, Na) si microelemente, care reprezinta 10° - 10° % (Fe, Cu,
Pb, Al, Co). La acestea se adauga ultramicroelementele prezente in vin sub forma de urme.

In vin substantele minerale se gisesc sub formad de saruri (tartrati, sulfati, fosfati, cloruri,
carbonati) si numai in cantitate foarte mica in stare libera, sub forma de cationi si anioni.

Macroelemente. Vinul contine in cantitati mari potasiul de 0,4 — 1,5 g/L sub forma de tartrat acid
de potasiu (bitartrat de potasiu), fosforul/fosfatii 0,07 — 1 g/L, sulful/sulfatii < 1 g/L, magneziul 0,04 —
0,78 g/L, calciu 0,025 — 0,200 g/L, sodiu 0,01 — 0,250 mg/L.

Chimic, vinul reprezintd o solutie saturata de tartrat acid de potasiu (KHT) si mai putin de tartrat
neutru de potasiu (K,T), la care se adauga sarurile tartrice de calciu si de magneziu. Aceste saruri dau
instabilitatea tartrica fizico-chimica a vinului.

Microelementele. Se gasesc n vin in cantitati mici, de ordinul miligramelor si imbracad o gama
mult mai largd de variatii: clorul/clorurile 30 — 150 mg/L, fierul 5 — 30 mg/L, manganul 0,35 — 7,83
mg/L, zincul 0,1 — 6 mg/L, borul 2,1 -3,9 mg/L in vinurile albe si 6,9 — 9,2 mg/L in vinurile rosii,
aluminiul < 5 mg/L, plumbul 0,10 — 0,94 mg/L, fluorul/fluorurile < 0,5 mg/L, litiul 0,13 — 0,26 mg/L,
seleniul 0,01 — 0,8 mg/L, bromul/bromurile < 0,8 mg/L, arseniul < 0,2 mg/L, nichelul 5,4 — 87,9 ug/L,
cadmiul 1 -2 pg/L, cesiul 0,2 —4,7 png/L.

Microelementele cauzeaza instabilitatea fizico-chimica a vinurilor, prin asa numitele ,,casari
metalice”.

Vinurile rosii, ca si cele albe aromate, obfinute prin macerarea bostinei, sunt mai bogate in
substante minerale decat cele obtinute prin vinificare in alb (fard maceratie). Modul de presare
influenteaza de asemenea continutul 1n substante minerale. Astfel, utilizarea presei continue determina
extragerea de doud ori mai multd substan{d minerala decat in cazul preselor cu functionare discontinua.
In aceleasi conditii, potasiul extras este de trei ori mai mare, iar substantele tanante de 6 — 7 ori.

Tratamentele aplicate vinului, precum si contactul acestuia cu diferite materiale, au adesea ca efect
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cresterea continutului in substante minerale proprii ca si introducerea de substante straine.

Importanta oenologicd a substanfelor minerale este mare. Unele contribuie la desfagurarea
fermentatiei alcoolice in calitate de componente ale unor enzime, altele pot fi inhibitori, pot modifica
potentialul redox, respectiv pot influenta limpezirea si stabilizarea vinului, in fine pot contribui la
conservarea aromelor. La toate acestea se adauga si calitatea lor de mineralizant 1n alimentatie.

In vin, substantele minerale se gisesc preponderent sub formi ionizati, ceea ce justifica
prezentarea lor ca anioni, respectiv cationi.

Dintre anioni mai importanti sunt anionii: sulfat, clorurd, fluorurd, bromura si iodurd, iar dintre
cationi: potasiu, calciu, sodiu, magneziu, fier, cupru, aluminiu, mangan, arsen, plumb si zinc.

Tabelul 1. Continutul substantelor minerale in vinurile materie prima la soiurile studiate
(proba medie a 10 mostre).

Vin materie prima din soiurile de vita de vie
Denumirea indicilor
Alb de Alb de Bianca Pervenet Aligote
Suruceni Onitcani Magaracia (martor)
Continutul in masa a ionilor de <0,5 <0,5 <0,5 <0,5 <0,5
amoniu, mg/dm’
Continutul in masa a ionilor de 481,0 4430 3340 430,0 300,0
otasiu, mg/dm’
Continutul in masa de natriu, rng/dm3 145,0 156,6 200,0 186,0 150,0
Continutul in masa de magneziu, 83,0 67,5 88,0 82,0 83,0
mg/dm’
Continutul in masa de calciu, mg/dm3 12,0 10,4 18,0 25,0 20,0
Continutul in masa a ionilor de 104,6 157,0 128.,8 111,0 100,0
clorurd, mg/dm’
Continutul in masa a ionilor de sulfat, 207,0 216,0 280,0 191,0 200,0
mg/dm’
Continutul in masa a ionilor de nitrat, <0,01 <0,01 <0,01 <0,01 <0,01
mg/dm’
Continutul in masa a ionilor de 0,4 0,48 <0,01 <0,01 <0,01
fluorurd, mg/dm’
Continutul in masa a ionilor de fosfat, 6372 1300,0 3580 1236,0 1500
mg/dm’

In comparatie cu concentratia in masi a substantelor minerale din sucul boabelor si a vinului
materie prima putem deduce urmatoarea regularitate, privind continutul ionilor in sucul boabelor in
comparatie cu concentratia ionilor in vinul materie prima:

e ionii de amoniu — se diminueaza pana la urme de substanta;

e ionii de potasiu — se diminueaza de 1,5 — 2 ori;

e jonii de natriu — a crescut de 2,5 — 3,0 ori;

e ionii de magneziu — aproximativ la acelasi nivel,

e jonii de calciu — se diminueaza de 9,5 — 10 ori;

e ionii de clorura — creste de 2,5 — 3,4 ori;

e ionii de sulfat — creste de 3,5 — 4 ori;

e ionii de nitrat — se diminueaza pana la urme de substanta;

e ionii de fluorurd — se diminueaza de la 350 pana la urme de substanta;

e jonii de fosfat — se diminueaza de 3,5 — 4 ori.

CONCLUZII
1.In urma studiului efectuat s-a constatat ci vinurile materie prima obtinute din soiurile de vita de
vie cu rezistentd biologicad complexd, dupa continutul substantelor minerale si calitate sunt aproape la
acelasi nivel cu continutul vinurilor materie prima a soiului Aligote luat ca martor;
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2. Datele privind compozitia minerald pot fi utilizate pentru caracterizarea locului de provenenta a
strugurilor si vinului.
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